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Liebe RONDE-Freundle,
liebe Freunde der RONDE,

i der Convent in Hamburg war ein voller Erfolg. Der Dank gebt an unseren
Regionalprdisidenten Kai-Momme Micheelsen und seine Frau Ursula fiir ibr tolles
Engagement bei der Vorbereitung und Durchfiibrung.

Selbst das Wetter war uns woblgesonnen. Hamburg war aber auch ftir mich
von Bedeutung, da die anwesenden RONDE-Mitglieder mir ibr grofses Vertrauen
entgegengebracht haben, indem sie mich zum Prdsidenten gewdblt haben.

Ebenso danke ich den Milgliedern fiir die Wabl von Prof. Dr. Dr. Viclor Rizkallah zum
Vizeprdsidenten und von Ursula Fiirsattel zur Schatzmeisterin.

Ein besonderes Dankeschin geht an unsere RONDE-Freunde Peter Riibarisch fiir die
Bereitschaft, den Convent 2020 in Baden-Baden und Dr. Giinter Isenbruck den Convent
2021 im Saarland durchzufiibren.

Was mir die RONDE bedeutet, kann man an meiner langjébrigen Mitgliedschaft
erkennen — es war mir immer ein grofses Anliegen, die Bekenninisse zur RONDE zu

leben.

Fiir die Zukunft habe ich mir vorgenommen, die RONDE lebendig zu erhalten und neue
Mitglieder zum Eintritt in unseren Freundeskreis zu bewegen.

Ich wiinsche lhnen fiir das neue»> RONDE-Jabr« schone Stunden und Tage mit vielen
inleressanten Begegnungen, kulturellen Veranstaltungen und kulinarischen Erlebnissen.

Ihr

Karsten Steinbriick,
Président



Region Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein
Jahresauftakt 2019 im Anglo-German Club

Es ist immer wieder erstaunlich, was fiir
eine grofle Anziehungskraft ein altes und
historisches Gebdude in bestem Zustand
auslosen kann, obwohl man schon drei-
mal dort gefeiert hat.

So trafen sich auch dieses Jahr 27 treue
RONDE-Freunde aus Hamburg und Nie-
dersachsen zum 4. Mal in den stilvollen
Réumen des Anglo-German Clubs zum
Jahresauftakt an der Aufenalster. Nach
der Wiedersehensfreude mit Umarmung
und Kiisschen erhoben wir unser Glas
beim Sektempfang, um das Neue Jahr
einzulduten.

Nach diesem Beginn lieen wir uns im
Club-Restaurant  ein  ausgezeichnetes
Menue servieren, welches beim Lesen der

Speisekarte schon Appetit machte. Damit
alle nochmals schwirmen und schwelgen
konnen:

Gebratenes Seeteufelbéickchen mit
Avocadocreme, marinierte Beluga-
linsen, Rucola mit Tomatendressing,
Brot und Butter.

Schwarzwurzelsiippchen und
Petersiliendl mit Hummerschaum.

Duelt vom Hirsch
— gebratenes Filel und Ragoul —
Preiselbeeren, Rosenkobl,
Schupfnudeln.

Espresso-Flan mit
Orangenkaramellfilets und
Kakaohippe, Feingebdick.

Es war ein iiberaus heiteres und harmo-
nisches Beisammensein mit interessan-
ten, aber auch humorvollen Gesprichen.
Im Kaminzimmer liefen wir den Nach-
mittag mit Digestif, Kaffee und Gebéck

ausklingen. Vielleicht bis 2020!! Herz-
lichen Dank an Kai-Momme und Ursula
fiir die gelungene Vorbereitung.

Text: Bérbel Klockmann

Veranstaltungsvorschau 2019

Juli

18.07. Niedersachsen/Berlin: Auf ein Glas Wein

28.07. Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: Die neue Altstadt von Frankfurt
September

04.09. Niedersachsen/Berlin: RONDE-Tagesausflug Bad Harzburg

12.09. Hamburg/Bremen/Schleswig-Holstein: »City-Treff«

21.09. Bayern: EROFFNUNG DES MUNCHNER OKTOBERFESTES

Oktober

03.-06.10. Bayern: KUNSTGENUSS UND GAUMENFREUDEN IM PIEMONT

November

Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland:
Génse-Essen — Termin noch offen

07.11. Niedersachsen/Berlin: Ginse-Essen
09.11. Bayern: Martinsgans-Essen
Dezember

29.11-01.12. Bayern: WIR FEIERN ADVENT IM SALZKAMMERGUT
Niedersachsen/Berlin: ADVENTSFEIER IM HOTEL LUISENHOF

08.12.

Alle in GROSSEN Buchstaben geschriebenen Veranstaltungen sind UBERREGIONAL!!!
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Seit vielen Jahren ist es bei den baye-
rischen RONDE-Freunden Tradition,
das neue Jahr in der Landeshauptstadt
mit einem KONIGLICHEN AUFTAKT im
HOTEL KONIGSHOF u beginnen. In
diesem Jahr musste ein Ausweich-
quartier gefunden werden: Unser Mit-
glieds-Haus, das alte Hotel Konigshof
am Miinchner Stachus wird seit Anfang
des Jahres abgerissen. In geplanter
zweieinhalbjahriger Bauzeit soll an
gleicher Stelle der neue Konigshof mit
dann zehn statt sechs Stockwerken und
einer spektakuliren modernen Fassade
entstehen.

Unserer Regional-Prisidentin  Lydia
Gliick ist es gelungen — so viel sei schon
mal verraten — fiir den Konigshof einen
wiirdigen Ersatz zu finden. Wir trafen
uns am Samstag, dem 2. Februar 2019
im Bogenhauser Hof, der wirklich im
Herzen Bogenhausens liegt. Die denk-
malgeschiitzte Villa aus dem Jahr 1825
beherbergt ein gehobenes Restaurant
in elegantem Landhausambiente mit
feiner Gourmetkiiche.

Region Bayern
Auftakt des Bayerischen RONDE-Jabres am 2. Februar 2019

Das Haus gilt in Miinchen seit einigen
Jahren als Geheimtipp bei Managern
und Politikern. Im Gegensatz zu deren
Gespriichen ging es bei uns mit Sicher-
heit frohlicher zu. Schlieflich hatten
sich die 14 RONDE-Freunde beim ers-
ten Wiedersehen im neuen Jahr viel zu
erzihlen.

In der »Herren-Stube« des Hauses war
fiir uns eine grofSe Tafel wunderschon
gedeckt. Mit dem erfrischenden Aperitif

fiihlten sich Damen und Herren sofort
gleichermafien wohl. Nach einem Grufd
aus der Kiiche wurde uns als erster
Gang eine rosa gebratene Entenbrust
mit Artischocken-Bobhnensalat und
confierten Tomaten serviert. Schon
dieser Start unseres Meniis war ein
Geschmackserlebnis. Die darauffol-
gende Hummerschaumsuppe — mit
Hummermedaillons war fiir uns ein
weiterer Hohepunkt. Beim Haupt-
gericht konnte die Kiiche erneut ihr

Konnen eindrucksvoll unter Beweis
stellen: Das edle Filet vom Angus
Rind schmeckt nur dann richtig zart,
wenn es perfekt gegart und innen noch
rosa ist. Das Steak war auf den Punkt
gebraten. Auch das dazu gereichte
Schalotten-Confit sowie das Gemiise
und die Rosmarinkartoffeln passten
hervorragend. Mit einem ideenreichen
Dessertteller namens »Bogenhauser
Hof«, der eine ganze Reihe siifSer
Kostlichkeiten fiir uns bereithielt, wur-
de das Menii wunderbar abgerundet.

Als wir am spiten Nachmittag wieder
auseinander gingen, waren Wwir uns
einig, dass wir mit dem Bogenbauser
Hof die Neubauphase des Konigshofes
gut iiberbriicken konnen. Ein herz-
liches Dankeschon gebiihrt unse-
rer Lydia, die es durch die perfekte
Organisation geschafft hat, dass wir uns
auch bei diesem Jahresauftakt ein we-
nig wie Konige und Koniginnen fiihlen
konnten.

Text: Johannes Schwarz
Bilder: Helmut Friedrich




Das erste Treffen im Jahr findet in unse-
rer Region immer in einem Lokal mit
auslindischer Kiiche statt. Dieses Mal
fiel die Wahl auf einen Griechen, der in
Wiesbaden seit der Eréffnung im vorigen
September hoch gelobt wird als »authen-
tische, griechische Kiiche mit Anspruch«
und nach eigener Aussage: »wir kochen
immer frisch und leicht variiert nach den
Rezepten meiner Grofmutter, mit selbst
gezogenen Krdutern oder Oregano, das
mein Vater aus Griechenland schickt«.
So der Hausherr Kostas Papadopulos, bei
einem unserer Testbesuche.

Und das KAVOS in der Grabenstrasse mit
seinem freundlichen Kiichen- und Ser-
viceteam hat uns nicht enttduscht.

Das proppenvolle Lokal zeigte, dass Lob
und Publicity sich herum gesprochen ha-
ben: schon fiir den freundlichen Patron,
und wir 14 RONDE-Freunde passten gera-
de auch noch hinein!

Nach dem Ouzo auf Eis als Aperitif und
dem umfangreichen Vorspeisenteller mit
knackig-frischem Kraulsalat, in Ouzo
Jlambierten  Oktopusstiickchen, — zart
tiberbackenem Felakdse, Auberginen-
mousse, Schajskésebdllchen auf Toma-
tenmarmelade, war es fast ein Wunder,
dass das wunderbar-wiirzige Mousska
tiberhaupt noch Platz hatte im Magen.

Aber fiir ein Dessert ist ja immer noch
Platz. Typisch fiir Griechenland: das sab-
nig-cremige Yoghurt, hiibsch angerichtet
auf langen schmalen Tellern — nach Wahl
milt Quitlen oder Feigen.

Text: Dieter Felke/Bilder: K. H. Kreissl

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland

Besuch beim Griechen »Kavos« in Wiesbaden am 9. Februar 2019

Yoghurt mit Quitten Yoghurt mit Feigen Die Tafelrunde
Wir gratulieren
August Oktober
24.08. Irma Rottner 22.10. Ursula Fiirsattel
September November
07.09. Barbara Pranschke 13.11.1939 Dr. Kurt Fahrbach 80. Geb.
20.09. Gabriele Binzel 21.11. Erika Lammert
24.09.1944 Dieter Czarnetzki 75. Geb.
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Friiblingsmenii bei FRANKS aus
der Kiiche von Thomas SteinbeifS

Das Frithlingsmenti bei FRANKS in Wies-
baden-Erbenheim war ein »rondeliker«
Abschied fiir unsere Regionalprisidentin
in dieser Funktion. Und Thomas Stein-
beif3, der Koch der »Culinary Soul of Wies-
baden«, hatte ein addquates Vier-Ginge-
Menii gezaubert, das schon beim Lesen
das Wasser im Mund zusammen laufen
lie. Aber vor dem Gaumengenuss gab's
zunichst eine Arbeitssitzung,

Es galt die Nachfolge zu regeln, aber da
mit Giinter Isenbruck ein von allen ge-
wiinschter neuer Regionalprisident zur
Verfiigung stand, ging das reibungslos und
schnell. Ebenso die Wahl der beiden Stell-
vertreter Katja Profes und Jiirgen Wacker.

Zum Gliick mussten keine Trénen fliefen
— die regionale RONDE-Gruppe ist ein gut
vernetzter Freundeskreis, und unter dem
Nachfolger Giinter Isenbruck wird er ge-
nau so harmonisch weiter florieren.

Besprechung Nachfolge Regionalprdsident/in

Abschied mit Wackers

_6—

Region Hessen / Rheinland-Plalz / Saarland

RONDE Friiblingstreffen am 22. Mdrz 2019 bei »Franks« —
Abschiedsveranstaltung der Regionalpréisidentin Jutta Stork-Felke

K.H. Kreissl iiberreicht den Abschiedsstraufs

Serviert wurden:
Wisperforelle mit einem Tiirmchen
aus griifse SofSe Kréiutern zwischen
Millefeuille mit Forellenkaviar,
danach ein
Brlauchcremesiippchen mit
Jakobsmuschel
und als Hauptgang
Filet vom Milchkalb unter einer
Estragon-Senf-Haube mit
Vanillemohrchen in Portweinjus.
Im Dessert fanden sich
Rhabarber, Nougat und Kokos-Eis,
dazu noch

Nach der Uberreichung des groRen Frith-
lingsstraufles durch K.H. Kreissel konnten
wir uns mit Genuss dem wunderbar leich-
ten Vier Gange Menii widmen.

pelit fours.

IR

RONDE-Dessert mit Fabne

Text: Jiirgen Wacker
Bilder: Wacker/Kreiss!



Region Bayern
Friibling in Bamberg und in der Frankischen Schweiz vom 12. bis 14. April 2019

r - -

Die RONDE-Region BAYERN hatte ge-
laden und 34 RONDE-Freunde aus
allen Teilen der Republik folgten der
Einladung ins frinkische BAMBERG:
RONDE-Freundin URSULA FURSATTEL
begriifite die Teilnehmer in Vertretung
der erkrankten Regionalprésidentin
LYDIA GLUCK im vielen schon vertrau-
ten RONDE-Haus ROMANTIK-HOTEL
WEINHAUS MESSERSCHMITT.

Der Restaurantleiter, Georg Mayer,
bat zum APERITIF in den Weinkeller
des Hauses und kredenzte uns einen
»Divino Nordheim Thiingersheim Sil-
vaner Extra Trocken, Jahrgang 2015«
ein ausgezeichneter Tropfen, ideal als
Einstimmung fiir unser FRANKISCHES
WOCHENENDE. Herr Mayer stellte uns
einige der gelagerten Weine vor, wo-
bei der Schwerpunkt auf Weifiweinen
aus Franken liegt, die der Restaurant-
chef auch als Begleitung zum Fleisch
empfiehlt. Das konnten die RONDE-
Freunde beim anschliessenden regio-
nalen Menii direkt ausprobieren. Sie
lief3en sich schmecken:

»Hausgebeizten Bachsaibling
an Friihlingskrdutern mit
Radieschen-Schnittlauchvinaigrette

und Tranchen von der frdnkischen
Landentenbrust an Kohlrabigemiise
und Kartoffelklofschen
und Rbhabarbertarte mit
Erdbeersorbet. «

Es mundete allen bestens! Die RONDE-
Freunde liefSen den Abend noch in der
Bar ausklingen in Vorfreude auf den
kommenden Ausflugstag.

Entgegen allen schlechten Wetterprog-
nosen konnten wir am Samstagmorgen
unseren Ausflug in die »FRANKISCHE
SCHWEIZ« bei Sonnenschein und blau-
em Himmel starten. Zunichst machten
wir in FORCHHEIM Station, dem »Ein-
gangstor zur fidnkischen Schweiz«.

Bei einem gefiihrten Stadtspaziergang
durch die gut erhaltene historische
Alt-stadt konnten wir die mehr als
1200 Jahre alte Geschichte des Stidt-
chens nachvollziehen. Beeindruckend
der Marktplatz mit dem Rathaus, vor
dem der prichtig geschmiickte OS-
TERBRUNNEN zu bewundern war.
Anschliefend  besuchten wir das
Pfalzmuseum, in dem wir u.a. Oster-
krippen und eine auflergewchnliche
Sammlung von kunstvoll bemalten Os-
tereiern bestaunen und auch erwerben



konnten. Nach Besichtigung des DOMS
und der Festungsanlage ging es weiter
durch die Frinkische Schweiz nach
MUGGENDORF ins Hotel »Goldener
Stern«, wo fiir uns schon alles fiir eine
kulinarische Einkehr vorbereitet war.
Die Speisekarte regionaltypisch und
die Portionen grof3ziigig bemessen, so
dass alle gestirkt und zufrieden die
Weiterfahrt antraten. Sie fiihrte uns
nach GOSSWEINSTEIN zur Balthasar-
Neumann-Basilika »Zur Heiligen Drei-
faltigkeit«. Unsere Reiseleiterin, Frau

Zoeke, erklirte uns alles Wissenwerte
iiber diesen besonderen Ort. Unsere
Fahrt ging weiter {iber POTTENSTEIN »
durch das romantische LEINLEITERTAL
nach HEIIGENSTADT« mit der BURG
GREIFENSTEIN: ein imposantes Foto-
motiv!!!

So kehrten wir voller neuer Eindriicke
ins WEINHAUS MESSERSCHMITT zu-
riick, wo wir den Tag bei einem fest-
lichen Abendessen und angeregten Ge-
sprichen ausklingen liefSen.

Kulinarisch wurden wir vewohnt mit
Fréinkischer Spargelsalat mit
bausgemachtem Rinderschinken
und Brennesselsuppe mit Hecht-
nockerl und Riicken vom Jura-Lamm
unter der Birlauchkruste,
Auberginencreme, Bobnen-Speck-
ragout und Kartoffel-Olivengratin
und der siisse Abschluss
Schokoladenpastete mit
Ananascarpaccio und Kokossorbet«.

Am letzten Tag bildete ein STADI-
SPAZIERGANG durch die historische Alt-

stadt von BAMBERG den Abschluss die-
ses gelungenen Wochenendes in Franken.

Herzlichen Dank unserer RONDE-
Freundin URSULA FURSATTEL fiir die
Ubernahme der »Regie« dieser Fahrt.
Natiirlich war im Hintergrund immer
unsere LYDIA GLUCK prisent! Wir ha-
ben sie vermisst und wiinschen ihr eine
vollstindige Genesung, damit wir sie
bald wieder in unserer Mitte begriifien
konnen.

Text: Dr. Dorothée Assbrok

Bilder: Helmut Friedrich

Nachruf

Die Freunde der »La Ronde des Gourmets« betrauern den Tod ihres RONDE-Freundes

Werner Spith

der am 29. Januar 2019 verstorben ist.

Werner Spaeth wurde bereits beim ersten Convent in Baden-Baden als RONDE-Freund investiert. Er war die ganzen Jahre allen RONDE-Freunden
ein wahrhaft guter Freund, genauso wie er es im »Bekenntnis zur Ronde« gelobt hatte.

Viele Jahre sind wir mit ihm und seiner Frau Elfi sowohl in der Region Bayern als auch in den bundesdeutschen Regionen einen gemein-
samen Weg gegangen, mit interessanten Reisen, mit Kultur und festlichen Anldssen. Seine gradlinige und liebenswiirdige Art bereicherte unsere
gemeinsamen frohen Stunden. Er sorgte dafir, dass wir uns an viele schine Erlebnisse mit ihm erinnern.

Unser Mitgefiihl gilt seiner Ehefrau Elfi. Wir hoffen, dass Sie sich weiterhin in unserem Kreis wohlfiihlen wird.

Das schonste Denkmal, welches ein Mensch bekommen kann, steht in den Herzen seiner Freunde. Wir durften viele Jahre gemeinsame Zeit mit
Werner Spaeth erleben und dafiir sind wir dankbar. In den Erinnerungen bleibt er als unser Freund in unseren Herzen.

Lydia Gliick




Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland

Historie und Spargel in Ingelheim und Wackernheim am 5. Mai 2019

Vor dem Spargel-Essen in Wackernheim
am 5.Mai 2019 trafen sich zehn RONDE-
Freunde in dem Museum der Kaiserpfalz
in Ingelheim. Hier warfen wir einen kur-
zen Blick auf die einzige erhaltene Gold-
miinze mit dem Abbild Karls des Grofien
als romischen Imperator.

Anhand des neuesten Models erlduterte
uns die Stadtfiihrerin, Frau Emmerich, die
Pfalzanlage Karls des GroRen. Er liefs diese
am Rande des kleinen Stidtchens Ingel-
heim, das seinerseits durch eine Romer-
straffe und den Rhein mit dem Amitssitz
des Mainzer Erzbischofs verbunden war,

errichten. Der Standort wurde durch das
Klima und seinen Wasserreichtum beson-
ders begtinstigt.

Die Anlage war gekennzeichnet durch eine
Konigshalle ( Aula regia) sowie durch ei-
nen einzigartigen Halbkreisbau von 89 m
Durchmesser. Weder durch Kilte, Regen
noch Hagel liefSen sich die RONDE-Freun-
de von der ausfiihrlichen Besichtigung im
Freien abschrecken.

In der Nachfolge Karls des Groflen ver-
dnderten und nutzten Ottonen und Staufer
die Pfalz fiir ihre Reichsversammlungen
und Kronungsfeierlichkeiten. Friedrich

Barbarossa lief§ sie zur Fluchtburg umge-
stalten.

Der Weg tiber die Landstrale nach
Wackernheim war gliicklicherweise nur
5 km lang, wo wir im Landgasthof
Kirschgarten eine gedeckte Tafel fiir 19
RONDE-Freunde vorfanden.

Nach dem Aperitif aus Hibiskusbliiten-
Sirup und Prosecco wurde uns als Vor-
speise griiner Spargel mit gezupftem
Mozzarella, gelrockelen Kirschtomalen,
Kapern und Pinienkernen serviert. Das
Hauptgericht bestand aus wunderbarem
weifsem Spargel aus Wackernheim, Kar-

toffeln, Sauce Hollandaise oder But-
lersofse sowie wablweise hausgebeiziem
Lachs oder gemischtem Schinken. Abge-
rundet wurde das Menti durch ein Vanille-
parfait mit marinierlen Erdbeeren.

Charmante Gastgeberin war Frau Kiisgens,
die den Landgasthof seit vielen Jahren er-
folgreich fiihrt. Es war ein gemditlicher
Abend in bester Atmosphire und gekonnt
arrangiert von unserem designierten Re-
gionalprisidenten, Giinter Isenbruck. Alle
sagen herzlichen Dank!

Text: Henrike und Falk Fabrenholz
Bilder: Katja Profes

Nachruf

Die Freunde der »La Ronde des Gourmets« betrauern den Tod ihres RONDE-Freundes

Dr. Peter O. Kuballa

der nach kurzer schwerer Krankheit am 10. Februar 2019 verstorben ist.

Dr. Peter 0. Kuballa, der lange Jahre in Bayern gewohnt hat, wurde 1992 als RONDE-Freund investiert. Uns verbinden viele schone gemeinsame
Erlebnisse mit Peter in der Region Bayern. Er hat in dieser Zeit die Region Bayern mit seiner zuverldssigen liebenswerten Art bereichert und

unterstiitzt. Unsere Erinnerungen an die vielen gemeinsamen Reisen lassen uns immer wieder an ihn denken.

Nachdem Dr. Peter 0. Kuballa seinen Lebensmittelpunkt vor etlichen Jahren nach Diisseldorf verlagert hatte, freuten wir uns immer sehr, wenn
wir ihn und seine Lebensgefahrtin Annemarie Miihlbauer bei Festivititen der »La RONDE« wieder begriiflen konnten, um gemeinsame Stunden

zu erleben.

Unser Mitgefiihl gilt seiner Lebensgefahrtin Annemarie Mithlbauer und seiner Familie. Dankbar fiir die vielen Jahre gemeinsamer schoner Zeit
lassen ihn in unserem Herzen als Freund bei uns bleiben.

Lydia Gliick



in Hamburg vom 23. bis 26. Mai 2019

Wie wir den RONDE-Convent erlebt ha-
ben. Am 23. Mai starteten wir in Hanno-
ver und fuhren zum Convent nach Ham-

burg. Gegen 15.00 Uhr erreichten wir
nach einigen Staus das Steigenberger
Hotel im Herzen Hamburgs. Nachdem

wir unser Zimmer bezogen hatten, be-
schlossen wir, da es sommerlich warm
war, drauflen vor dem Hotel noch
einen Kaffee zu trinken. Unten in der
Hotelhalle trafen wir dann gleich meh-
rere RONDE-Freunde und es gab eine
herzliche Wiedersehensfreude. Den
Kaffee genossen wir in der Sonne und
auch dort konnten wir noch einige
RONDE-Freunde begriifen.

Gegen 17.30 Uhr trafen sich dann alle
bei einem Glas Sekt und Tapas in der
Hotelhalle. Kai-Momme Micheelsen
begriifite alle RONDE-Freunde und er
freute sich, dass so viele seiner Einla-
dung gefolgt waren. Er lobte seine Frau,
die mafdgeblich an der Organisation
des Convents beteiligt war.

Danach starteten wir zu einer Boots-
fahrt, die direkt am Hotel beginnen

La Ronde des Gourmets — Jahresconvent 2019

konnte, das das Hotel an einem Fleet
(Kanal) gelegen ist. Das Boot legte in
Richtung Alster ab und durchfuhr eine
Schleuse, dann am Rathaus vorbei zur
Binnenalster. Anschlieffend unterquer-
ten wir die Kennedy-Briicke (eine der
meist befahrenen Briicken Hamburgs)
und erreichten die Aulenalster. Es war
ein traumhafter Anblick die vielen Se-
gelboote bei herrlichstem Wetter auf
dem glitzernden Wasser zu sehen. Wir
sahen Segelyachtclubs, tolle Villen,
Hiuser und Restaurants, das neu er-
baute Luxushotel »The Fonteney« mit
seiner welligen runden Glasfassade
und die amerikanische Botschaft. Nach
Riickkehr ins Hotel erwarteten uns ein
typisches Hamburger Buffet und viele
guten Gespriche.
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Am Freitag, nach einem reichhaltigen
Friihstiick, standen die Busse piinkt-
lich zur Abfahrt bereit. Das Wetter war
wieder sehr schon und es war nur eine
kurze Fahrt zu den Landungsbriicken.
Dort stiegen wir auf unser Schiff die
»Europa« und starteten zu einer gro-
Ren Hafenrundfahrt. Wir sahen das
grofle Kreuzfahrtschiff »Aida Vita«, auf
dem iiber 2.000 Passagiere Platz fin-
den, das Trapezhaus von Hadi Teherani,
einem Hamburger Architekten, das wie
ein Schiff aussieht. Wir fuhren unter
der Kohlbrandbriicke, die 1974 erbaut
wurde. Mit einer Durchfahrtshéhe von
55 mist sie fiir die ganz groflen Schiffe
leider nicht mehr hoch genug, deshalb
ist eine neue Briicke in Planung.

Unterwegs wurden wir mit Brotchen
und Currywurst versorgt. Erwihnen
mdchte ich noch das grofle Container-
schiff von Cosco, das zweitgrofite der

Welt, das iiber 20.000 Container laden
kann. Es war eine beeindruckende
Rundfahrt durch den Hafen. Nach der
Schiffsfahrt ging es wieder zuriick zum

Hotel und wir hatten nun Zeit um Ham-
burg auf eigene Faust zu erleben.

Am Abend fuhren uns die Busse zum
»Landhaus Scherrer« an der Elbchaus-

see. Empfangen wurden mit einem
erfrischenden »Hugo« und leckeren
Fingerfoods. Das 5-Gang-Gourmet-
menti, welches uns serviert wurde, fan-
den wir sensationell. Besonders erwih-
nen mochte ich die lauwwarmen
Hummermedallions auf Spargel und
den Rebriicken im Speckmantel mit
Selleriepiiree. Die Tische, das mochte
ich auch noch erwihnen, waren per-
fekt eingedeckt und sehr schon mit
Blumen dekoriert.

Der Abend wurde von allen RONDE-
Freunden als besonderes Highlight
empfunden.

Der Samstag, unser 3. Tag, begann mit
der Mitgliederversammlung. Nach eini-
gen Satzungsinderungen fand die Wahl
des neuen Prisidenten statt. Gerhard
Opitz hat aus personlichen Griinden
das Amt niedergelegt. Fiir seine geleis-




tete Arbeit bekam er viel Beifall. Auch
der neue Prisident, Karsten Steinbriick
und sein Vize Professor Dr. Victor Riz-
kallah wurden mit Applaus begriifit.

Nach der Versammlung standen die
Busse fiir die Stadtrundfahrt bereit. Die

Fahrt ging an der Alster entlang Rich-
tung Hafen, dann dieses mal iiber die
Kohlbrandbriicke und unter der Elbe
hindurch zur Elbphilharmonie. Dort
fuhren wir mit der lingsten Rolltrep-
pe der Welt auf die Aussichtsplattform.

Oben hatten wir eine fantastische Aus-
sicht auf den Hafen und die Stadt Ham-
burg.

Unser Festabend fand in der 8. Etage
des Hotels, iiber den Dichern Ham-
burgs, statt. Nach dem Sektempfang

wurde Frau Dr. Christine Sobel-Besig
von unserem neuen Prisidenten vorge-
stellt und investiert.

Anschlieend wurde ein 4-Gang-Menii
serviert. Wie immer gab es Musik und
es wurde bis Mitternacht getanzt. Damit
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endete wieder eine gelungene RONDE-
Veranstaltung.

Unser besonderer Dank gilt Ursula und
Kai-Momme Micheelsen, die diesen
Convent mit viel Liebe perfekt ausge-
richtet haben.

Text: Dierk Werner
Bilder: Helmut Friedrich
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Nachruf

KONDY

Prof. Dr. Dr. Ralf Schmidseder

Prof. Dr. Dr. Ralf Schmidseder ist bereits 1987 in die RONDE eingetreten — also einer der ganz Frithen, aus der Anfangszeit unsere Freundeskreises.
Bis zu seinem Tod am 27. Februar dieses Jahres war er als renommierter Kieferchirurg in Frankfurt tétig.
Mit seiner guten Laune und seinem verschmitzten Humor hat er unsere Treffen belebt und bereichert.
Wir vermissen ihn und trauern um ihm. Unser Mitgefiihl gilt seiner Frau Heide und seinen Sohnen Ralf und Marc.

*_

Jutta Felke im Namen der Region Hessen/Rbeinland Pfalz/Saarland

Nachruf

Prof. Dr. Dr. Ralf Schmidseder

Besonders gliicklich war er, wenn er auf seiner Finca auf Mallorca in der Erde wiihlen konnte. Barfuf$, im Blaumann, mit Erde an den Handen.
Und stolz auf die Friichte seiner Arbeit: Tomaten, Melonen, Gemiise.

Sein Orangenhain war bestens gepflegt, mit supersaftigen und leckeren Friichten, so viele, dass er sie nicht alle verarbeiten konnte. Auch deshalb
hatte er einen Teil der Orangen durch Olivenb4ume ersetzt, mit den besonders leckeren Arbequina-Oliven.

Ich weif noch genau, wie er strahlte, als er sein erstes eigenes Olivendl gepresst hatte, und es an seine Freunde verschenken konnte — ich habe heute
noch ein kleines Fldschchen, von dem wenige Tropfen gentigen, um den ganzen Duft der mediterranen Kiiche entfalten zu lassen.

Er war ein Geniesser, mit verschmitztem Humor, einer Geselligkeit nie abgeneigt.

Bei einem Gansebratenessen bei einer gemeinsamen Bekannten hatte ich Ralf und Heide Schmidseder im Jahre 1980 kennen gelernt, und er
tranchierte gekonnt den grofien Vogel.

»Ich war neulich bei ganz vornehmen Leuten zu Génsebraten-Essen eingeladen. Die waren so vornehm, dass sie zum Tranchieren der Gans sogar
einen Chirurgen eingeladen hatten!!!« So habe ich tiber dieses Treffen in einer spéteren Sendung beim Hessischen Rundfunk erzahlt.

Wir haben uns oft in Ober-Olm gegenseitig besucht, und 1987 konnte ich ihn davon {iberzeugen, der RONDE beizutreten.

Wir vermissen ihn.

A—
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Gerhard Opitz



