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Liebe RONDE-Freunde,
liebe Freunde der RONDE,

schon wieder neigt sich ein Jahr dem Ende zu, und wir blicken zuriick auf viele
wunderschine Veranstaltungen und Treffen in unserem Freundeskreis.

Besonders gern erinnere ich mich an den Convent in Hannover,
aber auch an viele regionale Treffen, an denen ich teilnebmen durfte.

Zu den grofsen Ereignissen dieses Jabres zdible ich aber auch die Neugestaltung des
Internelauftritls unseres Freundeskreises, mit dem wir bei Menschen Interesse wecken
wollen, die diesem neuen Kommunikationsweg offen gegentiberstehen.

Ich bedanke mich besonders bei denjenigen, die uns mit kritischen Anmerkungen auf
Unzuldinglichkeiten aufmerksam gemacht haben, aber auch bei denjenigen,
die uns ihre uneingeschrdnkte Zustimmung mitgeteilt haben.

Um Ihnen allen den Zugang iiber die Internelseite einfacher zu machen,
haben wir in dieser Revue eine »Bedienungsanleitung« beigelegt,
die jeder von Ihnen — wenn er maochte — nutzen kann.

Ihnen wiinsche ich friedliche, besinnliche Feiertage und einen guten Ubergang in das
ndichste RONDE-Jabr!

Mit den besten RONDE-Griifsen

Ihr Gerbard Opitz
Préisident

Nachruf auf Jiirgen Henze, Koln

Noch beim Convent in Hannover war er so optimistisch, nachdem ich ihm von den Plénen {iber die Reaktivierung der RONDE-Region Nordrhein-
Westfalen erzdhlt habe. »Endlich ein Lichtblick!«, sagte er. Er wollte gerne weiter als Ansprechpartner fiir neue Mitglieder zur Verfiigung stehen.

Und dann horten wir von seinem plotzlichen Tod und waren schockiert.
Jiirgen Henze ist 1989 in die RONDE eingetreten und hat die Region zuerst aktiv mitgestaltet.

Als ich im Jahre 2003 aus Zeitgriinden das Présidentenamt niederlegen wollte, lie er sich in die Pflicht nehmen, nachdem ich ihm die Zusage
gegeben hatte, danach wieder als Prisident zur Verfligung zu stehen.

Bis zum Convent in Fulda 2015 hat er als Préisident die RONDE nicht nur geleitet, sondern auch geprigt.
Wir alle sind ihm zu grofem Dank verpflichtet. Unser ganzes Mitgefiihl gehort seiner Familie, insbesondere seiner Frau Karin.

Gerhard Opitz



Hausherr Oreste begriifst

Willkommen im Landhaus

24 RONDE-Freunde, und das Wetter hat es
gut gemeint mit uns. Den Aperitif — stan-
desgemif3 Schloss Vaux brut — konnten
wir im Garten genief3en.

Hausherr Oreste Diedert begriifite uns und
erzahlte spannend die lange ereignisreiche
Geschichte des Hauses. Von den Grund-
mauern des Klarissinen Klosters im 13.
Jahrhundert, iiber jahrelangen Leerstand,
Stillstand, Brinde, Ruinendasein bis zur
Wiederauferstehung durch den tiichtigen
Vater der jetzigen Diederts, Oreste und sein

Die Vorspeise

Bruder Laurent, mit ihrem gastronomi-
schen Elan. Und den verspiirten wir dann
aus der Kiiche und beim Service.

Wir sallen an zwei langen Tafeln, die
Tischordnung war offenbar in Ordnung,
das zeigten die lebhaften Gespriche, La-
cher und sommerlich entspannte Stim-
mung.

Wie sollte es bei diesem Viergéingementi
auch anders sein? Vom Wildlachstatar
mil  knackigem Romanasalat  und
Zitronen-Limonenschmand schwirmte
Gerhard noch bei seiner Laudatio. Danach
eine leichte Tomatenessenz mit Basili-
kumdklgfschen. Nach einer angenehmen
Verschnaufpause kam der Hauptgang
mit zwei Scheiben vom Wiesenkalb.
Das Markigemiise war kleinteilig und
knackig, und durch Gerhards spitere Be-
schreibung wissen jetzt alle, was Grenail-
lekartoffeln sind. Die passenden Weine, ein
Grauburgunder, ein Sauvignon Blanc und
ein trockener Pinot Noir waren alles »Edi-
tionen Landhaus Diedert« der Villa Welter
in Rheinhessen.Das abschliefsende Dessert
mit Parfait von weifSer Valrbona Scho-
kolade und Salat von Frauensteiner
Kirschen wurde auf schweren, rauen Ei-

.

Essenz von Strauchtomaten

Frobliche RONDE-Runde

Manfred und Rosemarie zufrieden

sentellern serviert, was zu quietschenden,
schrillen Gerduschen fiihrte und nicht
jedem gefiel! Das war aber auch eigentlich
der einzige Kritikpunkt von uns — und
Gerhard war ebenfalls rundherum zufrie-
den und des Lobes voll.

Die Kiichencrew hatte sich schon erschdpft
zuriickgezogen. Oreste Diedert versprach
aber glaubhaft, unser aller Lob und Aner-
kennung weiterzugeben.

Dieter Felke
Bilder: Ulli Opitz

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland

Sommermenti im Landhaus Diedert am 106. Juli 2017

Gasigeber und Gast hochzufrieden

Dessert Valrhonaschokolade




Region Bayern

Ein Sommertag am Ammersee am Sonnitag, 30. Juli 2017

Petrus hatte es gut mit uns gemeint, am
Sonntag, dem 30. Juli 2017, einem
herrlichen Sommertag. In einem »Klein-
od am Ammersee«, dem RESTAURANT
SEEHAUS RIEDERAU waren die Tische fiir
die Freunde der La RONDE des Gourmels
gedeckt. 20 RONDE-Freunde machten sich
auf den Weg an den Ammersee.

Besonders freuten wir uns, dass wir Elfi
und Werner Spaeth nach langer Zeit
wieder in unserer Mitte begriifien durften.
Die Lage des Seehauses, direkt am See, ist
traumhaft: Alte knorrige Weiden spenden
im Sommer Schatten. Ein langer Steg
fiihrt hinaus ins Wasser. Man sieht den
Kirchturm von Kloster Andechs und die

Herrschinger Bucht.

Bei dem Aperitif, mit viel lebhafter Wieder-
sehensfreude, bewunderten wir den scho-
nen Ausblick auf den See mit den vielen
weifen Segelbooten.

Ein vielversprechendes RONDE-Menti soll-
te uns an dem Sonntag auch kulinarisch
verwohnen. Es war Genuf} pur.

Der Auftakt nach einem »kleinen Grufs«
aus der Kiiche begann mit einem Avoca-
do-Mango-Timbale, mariniertem Blatt-
spinat mil gebralener Jakobsmuschel
— sehr delikat und machte Lust auf den
zweiten Gang, eine Gebralene Ammer-
see-Renke mit Garnelenfiillung Krus-
lentiersauce, geschmorle Karolte und
Couscous-Salat ein »Schlemmerteller«
und es stellte sich der Hauptgang ein mit
Tranchen vom Rind, gegrilllem Gemii-
se und Rosmarin Karloffeln, das Fleisch
»bulterzart«. Die Beilagen dazu einfach
kostlich. Die Dreierlei Sorbets mit Friich-
ten und Fruchisauce waren der kronende
Abschluss eines erstklassig zubereiteten
Mentis. Der Service umsorgte uns herzlich.

Wir fiihlten uns alle in diesem schonen
Ambiente sehr wohl und waren iberzeugt
davon, dass wir wieder in das SEEHAUS in
RIEDERAU kommen werden, um schone
Stunden mit kulinarischem Genuf erle-
ben zu diirfen.

Lydia Gliick

Veranstaltungsvorschau 2018

Januar Juni
20.01. Hamburg/Bremen/Schleswig-Holstein: 21.06. Niedersachsen/Berlin: Auf ein Glas Wein

Jahresauftakt im Anglo-German Club uli
20.01. Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: J

Wiesbaden, Afghanische Kiiche im »Hindukusch 2207, Bayern: Sommerausflug

ot noch offtn  Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland:

Februar Kelkheim, Sommerimpressionen im »Rettershof«
03.02. Bayern: Koniglicher Auftakt des RONDE-Jahres o
Mdrz 19.08. Baden-Wiirttemberg:
22.03. Niedersachsen/Berlin: Auf ein Glas Wein »Ochs am Spiefi« Geroldsauer Miihle, Baden-Baden
23-25.03. Bayern:

U GAST BEI STERNEKOCH ALEXANDER HERRMANN UND FRUHLING > 2PPember — ,

IN BAYREUTH 13.09. Niedersachsen/Berlin: Auf ein Glas Wein
nochoffen Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: 22.0. Bayern: EROFFNUNG DES MUNCHNER OKTOBERFESTES

Frankfurt, Besuch des wieder erstandenen Henningerturms im Oktober

Dachrestaurant »Franziska« 04-07.10. Bayern:

q KUNSTGENUSS UND GAUMENFREUDEN IN DER LOMBARDEI

April
14.04. Hamburg/Bremen/Schleswig-Holstein: November

Kulinarisches Weinvergniigen an der Alster 10.11. Bayern: Martinsgans-Essen
Mai 11.11. Baden-Wiirttemberg: Martinsgans-Essen
10—13.05. Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: Dezember

RONDE-CONVENT IN BONN 30.11-02.12. Bayern: WIR FEIERN ADVENT

Alle in GROSSEN Buchstaben geschriebenen Veranstaltungen sind UBERREGIONAL!!!
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Region Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein
Ein Wochenende — 9. und 10. September 2017 — in Salzwedel

Ursula und Kai-Momme hatten sich wie-
der einmal etwas Besonderes einfallen las-
sen. Salzwedel in der Altmark, dem nord-
lichsten Teil von Sachsen-Anhalt. Ach du
lieber Gott, was ist denn da zu sehen? Aber
der Wunsch, dort RONDE-Freunde aus
mehreren Bundeslindern wieder zu sehen,
liefs uns nicht weiter zweifeln.

Angekommen, nach einer durch stindi-
gen Regen begleitenden Fahrt, fand die
Begriifung, natiirlich mit einem Glaschen
Sekt, bereits bei Sonnenschein vor dem
Hotel, das als das »Erste Haus am Plat-
ze« bekannt ist, statt. AnschlieSend wur-
den wir mit dem Stadtbus zum traditio-
nellen Café Kruse zu einem Schaubacken
kutschiert, das Kai-Momme fiir uns extra
am Sonnabend organisiert hatte. Freund-
lich begriift vom Chef des Hauses, erfuh-
ren wir, dass hier schon seit 1842 nach
dem Rezept von Andreas Schernikow, der
diese Backmethode bereits 1808 erfunden
hatte, der Baumkuchen gebacken und
nach eingehender Kostung durch Konig
Friedrich Wilhelm IV. bis heute in die gan-
ze Welt verschickt wird. Wen wundert es
noch, dass der Sohn des Bickers 1865 zum
Hoflieferanten aufsteigen konnte.

Diese Devisenquelle erkannte auch 1958
der sozialistische Staat und enteignete den
Kuchen-Kapitalisten. Die damalige Inha-
berin wurde zu zwei Jahren Haft verurteilt,
weil sie durch den Versand des Baumku-
chen in die BRD, der DDR Bevolkerung
wertvolle Rohstoffe entzogen hatte, denn
dieser Staat wollte nicht nur ein Stiick,
sondern den ganzen Kuchen.

Der dann folgende Spaziergang zuriick
zum Hotel, durch die schon 1247 gegriin-
dete Stadyt, lief§ uns langsam erfahren, was
Kai-Momme mit dem mittelalterlichen
Flair angepriesen hatte. Selbst wenn er
sich geirrt hitte, aber doch nicht Theodor
Fontane, der auf3er Salzwedel gleicherma-
8en von Gardelegen und Stendal angetan
war.

Die zum grofiten Teil renovierten Fach-
werkbauten boten tatsdchlich das, was
man von fast 900 Jahre alten ohne be-
sondere Kriegsschdden erwartet hatte. In
den Pflasterstraffen waren nicht nur Autos
selten, sondern auch Menschen. Vielleicht
lag es ja auch an dem Wochenende und
dem Tag des offenen Denkmals, fiir das
die Salzwedeler ihre Stadt geraumt hat-
ten. Das hatte jedenfalls den Vorteil, dass
uns bei der Betrachtung der Fassaden und
Stadtfluchten nichts behinderte.

Nach kurzer Erholung und dem Anlegen
der RONDE-liken Kleidung trafen wir uns
abermals zum Kkleinen Sekt und freuten
uns nach dem siiffen Genuss des Baumku-
chens auf etwas Deftigeres. Hier muss die
Speisefolge nicht weiter beschrieben wer-
den, ich merke nur an: Wildschwein satt.

Am nichsten Morgen: die Sonne schien,
zwei Kleinbusse standen vor der Tiir und
die Stadtrundfahrt konnte beginnen — na-
tiirlich nach einem ausreichenden Friih-
stiick. Ein ortskundiges Ehepaar machte
uns auf die in der Altstadt erhaltenen
Sehenswiirdigkeiten aufmerksam, und er-
kldrte, dass der Name Salzwedel u.a. vom
Salzhandel stammt bzw. von der Salzhan-

delsroute, die durch eine Furt durch die
Jeetze fiihrte. Auf niederdeutsch bedeutet
Furt Wedel. Die Handler schlossen sich be-
reits 1263 als altmirkisches Handelszen-
trum der Hanse an.

Eine andere Definition besagt, dass das
Salz als Konservierungsmittel auf Lebens-
mittel mit einer durchlocherten Kelle
aufgetragen und anschlielend mit dem
am anderen Ende des Gerits befestigten
Wedel gleichmifSig verteilt wurde. So trat
der Salzwedel seinen Siegeszug an. Noch
heute hilt sich der Brauch, dass »Salz-
wedeler«, die noch Junggesellen sind und
die 30 Jahre erreicht haben, auf dem Rat-
hausplatz den »Salzwedel« schwingen,
um eine Braut anzulocken.

Den fritheren Reichtum kann man an vie-
len Stellen erkennen. Natiirlich besuchten
wir die Katharinen- und die Marktkirche,

sahen das Neuperver Tor und das durch
den Krieg dezimierte Rathaus mit seinem
alles iiberragenden Turm.

Da die Schnellstrecke der Bundesbahn
Hannover — Berlin dort vorbeifuhr, sollte
man annehmen, dass auch mal ein Zug
hélt, zumal man den fast 150 Jahre alten
Bahnhof nach der Wende wieder ordent-
lich hergerichtet hatte. Dieser Ort ist aber
im wahrsten Sinn des Wortes zu einem
Durchfahrts-Bahnhof mutiert, an dem
man sich nur den Fahrtwind der weiten
Welt um die Nase wehen lassen kann.

Alles in allem war es ein gelungenes Wo-
chenende mit vielen neuen Eindriicken,
die uns teils {iberraschten und mit vielen
interessanten Gesprichen, die stattfanden,
wie erhofft. So konnten wir bei Sonnen-
schein befriedigt den Heimweg antreten.

Otto Liibbe



K& Region Bayern
Q_\i. Erdffnung des Miinchner Oktoberfestes am 16. September 2017
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Man sagt, die Wiesn wére wie ein Virus:
»Wenn man einmal angesteckt ist,
dann gebt man immer wieder hin« Es
scheint ganz so, dass schon viele RONDE-
Freunde vom Wiesn-Virus infiziert worden
sind. Als es Mitte September wieder hief}
»0zapft is« kamen auf Einladung der
»RONDE-Bayern« 82 Personen zusam-
men. Unsere Regional-Prisidentin Lydia
Gliick konnte RONDE-Freunde aus ganz
Deutschland in Kifers Wiesn-Schénke
begriiflen. Viele kamen mit ihren Kindern
und Enkelkindern und brachten weitere
Freunde mit. Langst ist es zur Tradition
geworden, sich zum Auftakt der Wiesn
im »Kferzelt« zu treffen — fiir einzelne
Familien der RONDE-Freunde, genauso
wie fiir die groe »RONDE-Familie«!

Nach dem herzlichen Empfang durch un-
sere [ydia Gliick haben sich alle schnell
an den liebevoll dekorierten Tischen ein-
gefunden. Unser RONDE-Freund Michael
Kiifer lie§ es sich trotz des Trubels nicht

nehmen, sich bei Lydia Gliick persénlich
fiir unser Kommen zu bedanken. Seine
Mannschaft war bereits eifrig dabei, uns
noch vor dem Zwolfuhrlduten die erste
Maf des siiffigen Festbieres zu bringen.

Und wihrend es drauffen kiihl und nass
war, wurde es uns drinnen sehr schnell
warm und bald ging es feuchtfrohlich
zu. Gut, dass wir mit dem »Traditions-
Brotzeitbrettl« gleich eine anstindige
Grundlage schaffen konnten: Geselchter
Schinken, lufigetrocknete Salamiprali-
nen, Gdnserilete, Wiesn-Leberwurst,
rauchfrische Regensburger und ange-
machter Bierkdse waren auf dem Brettl
genauso zu finden, wie Schnittlauchbrote,
Radi und Radieserl, gekochte Landeier,
Sfruchtige Strauchtomaten und sau-
er eingelegle Gdubodengurkerl. Dazu
schmeckte ~das  ofenfrische  Pfister
Holzofenbrot mit der handaufgeschla-
genen Herzerlbutler ganz vorziiglich!

Nach der ersten Stirkung kam es gerade
recht, dass die Band die Stimmung mit vie-
len »Dauerbrennern« kriftig anheizte.
Zuerst wurde geschunkelt und mitgesun-
gen. Kurz darauf tanzten, noch vor dem
Hauptgang, die ersten auf den Binken.
Es war sicherlich eine Herausforderung,
in dieser Phase fiir so viele Gste nahe-
zu gleichzeitig hochwertige, bayerische
Schmankerl zu servieren.

Kiichenchef Andreas Schinbarl mit sei-
nem Team ist es hervorragend gelungen:
Im »Kifer-Hiihmerstall« fanden sich ne-
ben saftigem Bauerbendl auch knusp-
rige Ente und rosches oberbayrisches
Spanferkel. Dazu wurde Apfelblau-
kraut, Karloffel- und Semmelknidel
und Apfelkompott mit Calvados ge-
reicht. Natiirlich wurde auch an Aréffi-
ger Bratensofse nicht gespart. Durch die
hohe Qualitit der Speisen fiihlten wir uns
kurzzeitig eher in einem Edel-Restaurant
als in einem Bierzelt. Dies sollte sich nach

dem Essen schnell 4ndern: Zwischen
Hauptgericht und Kaffeerunde lduft die
Kéfer-Band traditionell zur Hochform auf.
Bei den Top-Hits » Hulapalu« und »Atem-
los« hielt es niemand mehr auf dem Sitz-
platz. Die im Raindl servierten kostlichen
Desserts aus der Kifer Wiesn-Confiserie
wurden in Tanzpausen genossen.

Trotz des nasskalten Wetters hatten Er-
kiltungsviren also keine Chance: Wir hat-
ten uns alle warm getanzt! Und noch eine
gute Nachricht zum Schluss: Laut einer
Studie sollen Biertrinker ldnger leben. Dies
gilt natiirlich nicht fiir exzessives Trinken,
sondern flir mafSvollen Genuss. Ein Liter
Bier deckt nahezu 50% des Tagesbedarfs
an Magnesium. Wir hatten beim Verlassen
des Zeltes an diesem Tag nahezu alle un-
seren Magnesiumbedarf gedeckt.

Ein herzliches »Dankeschin« an unsere
Lydia Gliick fiir diesen stimmungsvollen
Okloberfestauflakt!

Johannes Schwarz




Region Bayern
Kunstgenuss und Gaumenfreuden in Triest und Istrien von Sonntag, 1. Oktober, bis Mithwoch, 4. Oktober 2017

Voller Erwartung trafen die Hlfte der 23
Teilnehmer unserer diesjdhrigen Italien-
Reise wohlbehalten am Flughafen Mon-
falcone ein und wurden herzlichst be-
grlift, von der anderen Hilfte, welche
mit dem Auto nach Triest gereist waren.
Begriifft wurden wir auch von PIETRO
unserem Reisefiihrer und Betreuer wih-
rend unserer Zeit in Italien.

Angekommen in der Region FRIAUL
JULISCH VENETIEN fiihrte uns unser ers-
ter Weg in die Region FRIAUL, zu einem
filhrenden Weinproduzenten im Collio-
Gebiet. Das Gebiet zwischen Gradisca
d’lsonzo und Cormons hat sich zu ei-
nem Weinland der Superlative entwickelt.
Durch landschaftlich reizvolle Gegend
fuhren wir zum Weingut der VILZA RUSSIZ
und wurden herzlichst empfangen. Nach
der Besichtigung der 1868 von Graf Theo-
dor im Hiigelgebiet errichteten Weinkel-
lerei wurden wir zu einer Verkostung der
erstklassigen Rot- und Weilweine in den
Weinkeller eingeladen. Die erstklassigen
Weine wurden noch begleitet von einer
kleinen Merenda mit San Daniele Schin-
ken und italienischen Kostlichkeiten. Wir
fithlten uns sehr wohl in diesem schénen
Ambiente. Es war ein besonders schoner
Auftakt unserer italienischen Tage. Durch
unverwechselbare Landschaft aus griinen

E "h . J " r ” 3
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Hiigeln, bedeckt mit Reihen von Weinsto-
cken wie auch verstreuten Hiusern fuhren

wir nun in die Hauptstadt von Friaul Ju-
lisch Venetien 7RIEST.

i
&

In unserem eleganten Domizil dem
HOTEL SAVOIA EXCELSIOR PALACE wur-
den wir bereits erwartet. Nach einem
kleinen ~ Willkommensaperitif ~bezogen
wir unsere schonen Zimmer und konn-
ten die erste Zeit in diesem schénen Haus
geniefSen. Die Lage des Hauses unweit der
Piazza Unita d ltalia mit einem direkten
Blick auf den Golf von Triest ist einma-
lig. Zum ersten Spaziergang in der scho-
nen Hafenstadt trafen wir uns am Abend

und wurden in der OSTERIA ISTRIANO
herzlichst empfangen. Wir erlebten einen
einmalig schonen italienischen Abend.
Kulinarisch wurden wir verwohnt mit
warmen und kalten Fischvorspeisen des
Tages, Linguine mil Riesenkrabben, ge-
bratenen Seeteufelscheiben, dem Dessert
des Hauses und den erlesenen Weinen
aus dem Collio-Gebiel. Beim stimmungs-
vollen Spaziergang am Meer entlang
zum Hotel wussten wir wieder, warum wir
Italien so lieben.

Der nichste Morgen bescherte uns einen
STADTGANG durch das imposante 7RIEST
mit seinen majestdtischen Bauten und

auflerordentlichen Plitzen. Von PIETRO
gefiihrt bestaunten wir einen der grofsten
und schonsten Pléitze Europas, der aufs
Meer hinausgeht. Er beherbergt in seinen
imposanten Palazzi unter anderem den
Regierungspalast und das Rathaus. Ge-
schmiickt ist der Platz auch mit dem aus
dem 18. Jahrh. stammenden barocken
Brunmen der Vier Erdteile und der Siu-
le mit der Statue des Kaisers Karl VI.

Unser in Triest geborener Betreuer Pietro
fiihrte uns erstklassig ein in die Geschich-
te und die Geschichten dieser Hafenstadt.
Wir horten ihm auch gerne zu, wie er uns
mit seiner angenehmen Stimme und viel
Wissen uns unterhielt. Die griechisch-
orthodoxe Kirche San Nicola del Greci
mit seinem {iberaus goldenen Altar und
lkonen war sehr interessant. Nachdem
wir am Canal Grande angekommen
waren, wurden wir zu einer Kaffee- oder
Prosecco-Pause entlassen, um dann ge-
stirkt das rdmische Triest und die All-
Sladl kennenzulernen. Nach einer indivi-
duellen Mittagspause fuhren wir mit dem
Bus auf den Hzigel von San Giuslo, um
die Bauwerke, die aus der romischen und
mittelalterlichen Vergangenheit stammen,
anzuschauen. Die Kathdrale San Giusto
ist im 14. Jhd. durch die Verschmelzung
zweier fritherer Basiliken des 9. und 10.
Jhdts. entstanden und ist aufen mit einer
gotischen Rosette aus weiflem Stein ver-
ziert. Eindrucksvoll sind im Inneren die
Mosaiken der Apsis und der Winde. Das
Schloss San Giusto ist das Herz der alten
Stadt. Nachdem wir noch den einmali-
gen Ausblick auf das unter uns liegende
Triest und Umgebung bewundert hatten,
fuhren wir zu einem weiteren Hohepunkt
dieses Tages zum SCHLOSS MIRAMARE,
das weife Marchenschloss hoch iber dem
Meer von Triest. Der Palast und sein Park
entstanden nach dem Willen von Maxinzi-
lian von Habsburg, Bruder des Kaisers
Franz Joseph. Bei einer Besichtigung der
Riume wurden wir gefiihrt von Pietro der,
uns die Geschichte von Maximilian und
seiner jungen Ehefrau, Charlotte von
Belgien erzihlte, wihrend wir das kostba-
re Mobiliar der vielen Rdume im Schloss
bewunderten. Ein Spaziergang durch den
Schlosspark, welcher eine Mischung aus
Botanischem Garten, Englischem Land-
schaftsgarten und italienischem Garten
ist, war ein sehr schones Ende unseres Be-
suchs von Schloss Miramare.



Nach einer kurzen Erholungspause in
unserem Domizil trafen wir uns, um zum
Abendessen gleich um die Ecke vom Hotel
zu spazieren. Im RESTAURANT IL BAGAT-
TO waren die Tische fiir uns gedeckt. Voller
Erwartung, was uns kulinarisch erwartet,
begann das sehr gute Menii mit Rofen
Garnelencarpaccio mit  Biiffelmozza-
rella, Karloffelmousse mil Jakobsmu-
schel und  hausgemachte ~ Spaghetti
»Lattini«gefolgt von dem als Hauptgang
servierten Seebarsch in Salzkruste mit
Minze und Kaffee und als Dessert eine
Eiscreme aus Apfel und weifser Schoko-
lade. Das perfekt zubereitete Menii wurde
begleitet von Wejfs- und Rolweinen aus
dem Friaul. Es war ein sehr schoner
Abend nach einem sehr interessanten Tag
in Triest und Miramare.

Am néchsten Morgen erwartete uns ein
Ausflug in das bezaubernde Istrien
und wir fuhren, begleitet von Bernardo,
in Vertretung von Pietro, zu der grofiten
Halbinsel Kroatiens an der nordlichen
Adria zwischen dem Golf von Triest und
der Kvarner Bucht.

Ein kurzer Weg fiihrte uns iiber die Gren-
ze nach Slowenien — mit entsprechendem
Aufenthalt an der Grenze — Kaffeepause
der Grenzposten!!! —nach POREC neben
Roviny und Pula die bedeutendste Kiisten-
stadt an der Westkiste der Halbinsel. Wir
wurden herzlichst empfangen von ELENA,
welche uns in perfektem Deutsch zuerst an
die schone Promenade von Porec fiihrte.
Unser Spaziergang fiihrte uns in die aus
weiflem Kalkstein errichtete Altstadt und
zum wohl bedeutensten Bauwerk von
Porec, das zum Weltkulturerbe gehorende
Bischofsgebdiude mit der Euphrasius-
Basilika. Die Besichtigung der Basilika
beeindruckte uns sehr, prachtvolle Kunst-
werke aus Glas, Perlmutt und Juwelen
zieren  dieses Golteshaus, vor allem
Sehenswert auch die byzantinischen
Mosaiken.

Nach einem weiteren Rundgang durch die
Altstadt starteten wir zur Riickfahrt und
legten noch einen Zwischenstopp #72 POR-
TOROZ ein, an der slowenischen Adria-
kiiste gelegen. Da uns der Wettergott etwas
Regen schickte, nutzten wir die Zeit, um
uns kulinarisch etwas zu stirken und die
schone Strandpromenade vom Bus aus zu
besichtigen. MUGGIA dem bezaubern-
den Kiistenstidichen gleich hinter der
Grenze von Slowenien statteten wir, auf-
grund des Regens, nur einen kurzen Be-
such ab. Ein héibsches historisches Stadl-

zentrum mit dem gotischen Duomo die
SS. Giovanno e Paolo war trotz Regens
sehenswert.

Am Abend erwartete uns unser »Abschieds-
Dinner« im edlen Ambiente des hauseige-
nen RESTAURANT »SAVOY BY EAIALY«.

An besonders schon eingedeckten runden
Tischen wurden wir verwohnt mit Zeccchi-
nicreme an Basilikum mit gediinsleten
Garnelen, Karloffelteiglaschen mit Gar-
nelen und einem Risotto mit Ente und
Orange. Ein Sorbel aus rosa Grapefruil
und frischer Minze stimmte uns auf
den Hauptgang Kalbsfilet im Schweine-
backenmantel auf Gemiisebelt ein und
ein Zitrusfriichleparfait mit Baiser und
Keks war der Schlusspunkt eines hervor-
ragend zubereiteten Meniis, welches von
dem perfekten Service begleitet wurde. Ein
sehr schoner Abschiedsabend in unserem
prachtvollen Domizil.

Am nichsten Morgen war erst einmal Ab-
schied nehmen angesagt, unsere mit dem
Auto angereisten RONDE-Freunde verab-
schiedeten sich und wir, die Flug-Gruppe,
fuhr noch, begleitet von Pietro, unserem
beliebten Reisefiihrer, auf die Sonnen-
insel GRADO. Was fiir eine Insel .... Schon
die Fahrt durch die zauberhafte, von laby-
rinthartig durchzogenen Inseln gebildete
LAGUNE war ein Genuss. Im historischen
Ortskern angekommen, schlenderten wir
durch die kleinen Gésschen und venezi-
anischen Plitze zu der friihchristlichen
Basilika Eufemia mil seinem milfel-
alterlichen  Kirchturm und die Tauf-
kapelle und Lapidarium der Basilika
Santa Maria della Grazie. Pietro fiihrte
uns ein in die Geschichte dieser dltesten
Bauwerke von Grado, welche vermutlich
schon im zweiten Jbd. v. Chr. als See-
hafen der Stadli Aquileia gegriindet wurde.
Beim Spaziergang entlang des Strandes
von Grado konnten wir noch das schone
Panorama auf das Karsigebiel, Triest
und die Kiiste Istriens genieflen.

Zu einem ganz zauberhaften Mittagessen
wurden wir noch in einer OSTERIA, von
Pietro ausgewdhlt, erwartet. Was gibt es
Schoneres, als in ltalien auf der Terras-
se einer Osleria an einer Tafel zu silzen
und es sich bei Pasta und Wein schme-
cken zu lassen?

Mit etwas Wehmut verabschiedeten wir uns
mit viel Dank fiir zauberhafie Tage von
»unserems Pietro. Die RONDE-Freunde
waren sich einig, auch 2018 wird es wieder
nach Italien gehen, und zwar in die scho-
ne Landschaft der LOMBARDEI.

Lydia Gliick
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Wein-Bustour nach Rheinhessen am 7. Oklober 2017
|

»Weinzeit« in Bingen

15 RONDE-Freunde trafen sich am 7. Ok-
tober ptinktlich um 12 Uhr am Mainzer
Hauptbahnhof zu einer »Bustour zum
Weingenuss«. Programm und Motto:
Rheinhessens Weine und kulinarische
Schmankerln, garniert mit Wissenswertem
tiber Region und Leute.

Unsere erste Station war die »WeinZeit«
in Bingen, direkt am Rhein gelegen mit
schonem Blick auf das gegentiber liegende
Niederwalddenkmal, den Mauseturm, die
Burgruine Ehrenfels und die steilen Wein-
héinge des Rheingaus. Chefin Maike Bi-
schof, die den Betrieb seit fiinf Jahren mit
ihrem Mann zusammen fiihrt, berichtete
von der einzigartigen Lage Bingens. Hier
stofen die vier Weinbaugebiete Rhein-
hessen, Nahe, Rheingau und Mittelrhein
zusammen. Wir bekamen einen »Silvaner
Spitlese trocken 2016« zum Probieren.
Hochgelobt auch von Gerhard Opitz. Dazu
wurde ein origineller rheinhessischer
Vesperteller »Von allem Ebbes« mit Kiir-
bisstippchen, Handkds, Blitterteigstange,
Spundekis, Krauterfrischkdse und Rduch-
erforellencreme serviert.

So gestirkt fuhren wir weiter nach Alzey,
eine geschichtstrichtige Stadt, in der
schon Kelten, Romer und Gallier siedelten
und die bereits im Nibelungenlied erwéhnt
wurde. In der Vinothek des »Weinhotel
Kaisergarten« wurden wir mit einem Glas
Grauburgunder Spiitlese 2016 empfangen.
Dazu gab es einen roten Linsensalat mit
Maronen und Cashewntissen. Weiter ging
es im Foyer mit einem Gldschen Kiirbis-
suppe mit Balsamico und einem Riesling

Spitlese 2014. Wihrend der Verkostung
unterhielt uns die Hausherrin mit Ge-
schichten und Gedichten — in Mundart
amiisant vorgetragen. Im  Friihstlicks-
raum des Hotels hatten die Gastgeber fiir
uns eine Wildpastete mit Preiselbeersahne

Gute Laune als Resumée

auf Feldsalat vorbereitet und dazu einen
Blauen Portugieser Jahrgang 2014 aus-
geschenkt. Dabei erinnerte Frau Brand an
Georg Scheu, den Altmeister der Reben-
ziichtung, der die Scheurebe weit iiber die
Region hinaus bekannt gemacht hat.

Unsere letzte Station war das Weingut
Wetzler in Vendersheim, das von Mutter
und Sohn gefiihrt wird. Tobias Wetzler
fiihrte uns gleich in die Kelterhalle, wo
schon der Sekt fiir uns bereit stand. Wir
hatten die Wahl zwischen einem Weiflem
Burgunder brut und einer Scheurebe mild
(die allerdings stiefmiitterlich ignoriert
wurde). Wihrend wir den Sekt genossen,
erkldrte uns Herr Wetzler ausfiihrlich den
Werdegang des Weines von der Rebe bis
zum Glas. Anschliefend nahmen wir im
Winzercafe Platz und lieflen uns iiber-
raschen von der Kombination »Wein trifft
stiffe Versuchung«. Zu den Apfeltaschen
— die Apfel kamen aus eigenem Anbau —
wurde ein Vendersheimer Riesling 2016
eingeschenkt. Fiir die Weinbrandschnitten
war ein fruchtiger Griiner Silvaner 2016
vorgesehen und die Nuflecken sollten wir
uns mit einem 2015er Regent Spitlese
trocken schmecken lassen. Zwischendurch
wurden wir zur Besichtigung des Holzfaf3-
kellers eingeladen.

Auf der Riickfahrt nach Mainz gab es im
Bus angeregte Gespriche auch mit den
anderen Gsten der Weinreisegruppe, die
u.a. etwas {iber »La Ronde des Gourmets«
erfahren wollten. Der Président stellte
unseren Freundeskreis in wenigen Sitzen
so interessant vor, dass einige Mitreisende
daraufhin gleich iiber ihre Smartphones
weitere Informationen einholten! Gegen
18.30 Uhr ging ein schoner Rondeausflug
mit neuen Eindriicken iiber die Weine,
Kiiche und Kultur Rheinhessens zu Ende.

Bericht und Folos: Jiirgen Wacker



Gottfried Wilhelm Leibniz ist bekanntlich
der beriihmte Sohn unserer Stadt Hanno-
ver, der als Universalgenie in die Geschich-
te eingegangen ist. Kein Wunder also, dass
viele Institutionen ihr Image verbessern
und sich mit seinem Namen schmiicken
wollen. Das hat zu juristischen Ausein-
andersetzungen mit auch bdsen Briefen
gefiihrt. Apropos Briefen: Auch die Vergan-
genheit hat diesbeziiglich bemerkenswerte
Episoden geliefert. Wie unsere Ronde-
freunde in der hiesigen Leibniz-Bibliothek
am Donnerstag, dem zweiten November

Personalunion {iber London nach Hanno-
ver kam. Zweck war eine Verbesserung der
wirtschaftlichen Kontakte und eine Bitte
um Waffenhilfe, was aber zum Zeitpunkt
des Eintreffens des Briefes schon iiberholt
war. Wihrend alle aufSereuropiischen
Schriftstiicke als asiatisch nach Gottingen
transferiert wurden, konnte der Goldene
Brief als nur 0,2 mm starke Goldfolie
mit seinen rundlichen Schriftzeichen fiir
Hannover erhalten bleiben. Leider hat der
psychisch kranke dénische Kénig Chris-

Region Niedersachsen / Berlin
Leibniz Mal »Gans« anders am 2. November 2017

Freunde Prof. Dr. Rizkallah und seine
liebenswerte Frau Uschi hatten auch hier
mit perfekter Organisation ein Gansessen
arrangiert. Hier die Griiffe an die Ge-
schmacksdriisen:

Dreierlei vom Lachs

Gebratener Bayrischer Waller

Mit edlen Weinen »hier ein Schliick-
chen, da ein Schliickchen« und wieder
lebhaftem Gedankenaustausch »hier ein
Stiickchen, da ein Stiickchen« ging ein
frohlicher Abend zu Ende, wofiir wir dem
Ehepaar Rizkallah nochmals sehr herz-
lich danken.

. tian VII. durch unsachgemifle Handha- Dr. Wolf-Dieter Kirsten
2911{ eéfahretn k(()lnnt't.%tn, h;t. d'erAllnrma- bung dieses wertvolle Geschichtsdokument auf bunten Karotten
nische Regent und sptere Konig Alaung- . , o
phaya eingn »GOLDIEJ)NEN BRIE?« an degn serknittert Knusprige Gans mit Majorarjus,
s o i . . Apfelrothobl, Maronen und
britischen Konig Georg II. gerichtet. Der ~ Nach diesem Kulturgenuss ging es vom -
brauchte immerhin zwei Jahre (Bezug zur ~ Klischee zum Clichy, einem Nobelres- geschmelzten Kartoffelkiofen
Neuzeit?), ehe er wegen der damaligen taurant in der Stadtmitte. Die RONDE- und zum Ausklang »Delice Clichy«
Wir gratulieren
Januar Mai
26.01. Dr. Gisela Kober 03.05.1943 Karsten Steinbriick 75. Geb.
04.05.1943 Erich Spieker 75. Geb.
Februar 13.05.1963 Georg Friedrich Leicht 55. Geb.
02.02.1958 Michael Kifer 60. Geb. 20.05.1943 Dierk Werner 75. Geb.
Mdrz Juni
03.03.1938 Otto Liibbe 80. Geb. 01.06. Elisabeth Lang
05.03. Elke Thormeier
Juli
06.07.1948 Riidiger R. Burchardi 70. Geb.
13.07.1933 Dr. Heiner Wilmer 85. Geb.
26.07.1933 Kai-Momme Micheelsen 85. Geb.
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\‘ y Kegion Bayern
\ Gans-Essen am Martinstag, Samstag, 11. November 2017

Es ist inzwischen schon eine Tradition
geworden, dass sich Bayern’s RONDE zum
Martinsgans-Essen trifft. Am Samstag,
dem 11. November 2017, wurden wir in der
WALDWIRTSCHAFT GROSSHESSELOHE in
Pullach, einem gepflegten Landgasthof
vor den Toren Miinchens, zum Gans-
Essen erwartet.

Der Brauch des Martinsgans-Essens
ist heute weit verbreitet. Die historische
Erklirung zu diesem Brauch geht da-
von aus, dass in Zeiten des Lehnswesens
eine am Martinstag fillige Lehnspflicht,

eine Abgabe namens MartinsschofS der
Ursprung war. Da diese hdufig aus einer
Gans bestand, bildete sich die Bezeich-
nung Martinsgans heraus und weil der
Martinstag traditionell mit einer Kirmes
oder einem Tanzmusikabend gefeiert wur-
de, bot es sich an, die Gans zum Festessen
zu machen und an diesem Abend festlich
Zu verspeisen.

In der »Max-Seitz-Stube« war fiir die
RONDE-Freunde eine sehr schone Tafel
gedeckt. 27 RONDE-Freunde freuten
sich zuerst tiber das Wiedersehen, dann

auf das Gans-Menzi. Wir durften ge-
nieRen, als »GrufS aus der Kiiche« ein
Carpaccio vom Rinderfilet mit kleinen
Kiirbisstiicken garniert. Die servierte Kzir-
biscremesuppe mit gerdsteten Kerndl
und steirischem Kiirbisol mundete sehr
und passte genau zu dem herbstlichen
Blumenschmuck auf der Tafel. Das Mar-
tini-Ganserl mit Apfelblaukraut, Kar-
toffelknodel Maronen und Reiberdat-
schi war hervorragend zubereitet und
schmeckte vorziiglich. Das als Dessert ge-
reichte WeifSe Mobnmousse an Kirschra-

gout rundete das schone Menii wohltuend
ab. Ein Lob der Kiichenmannschaft und
dem Service.

Die Gemiitlichkeit eines solch traditionell
bayrischen Wirtshauses, das im Sommer
auch tiber einen sehr schonen allen be-
kannten Biergarten verfligt, trigt auch
dazu bei, dass man sich wohlfiihlt und gut
unterhilt, was bei den RONDE-Freunden
eigentlich immer so ist.

Lydia Gliick
Bilder: Helmut Friedrich

Region Baden-Wiirttemberg

Martinsgans-Essen am 12. November 2017

Es goss in Stromen bei dichtem Nebel.
Trotz allem kamen die Gans-Geniefer
von Rottweil, der Schwibischen Alp wie
Breisach und Freiburg mit erstaunlicher
Plinktlichkeit im Hotel HEILIGENSTEIN
in Neuweier an. Schon unser Wiedersehen
war duferst herzlich. Ein guter Riesling-
Sekt wirkte hierbei zusdtzlich unterstiit-
zend.

Die festlich arrangierte Tafel lud zu fol-
gendem Mendi ein:
Heimischer Feldsalat
mil karamelisierlen Birnenspalten

Rehconsommé mit Pistazienklifschen
Knusprige Martinsgans
mil allen klassischen Beilagen

Brownie-Schokoladenparfait
mil Whiskykaki

Es war ein ausgezeichnetes Menil. Die
allerdings lediglich am Dessert nur »vor-
bei getragene« Whiskyflasche (1) war da-
bei kein Hindernis.

Die jungen Damen vom Service begeister-
ten durch ihre freundliche Art alle zwof
Geniefer.

Die Freude tiber die gute Gans ist allen anzusehen.

Dank der Fachkenntnisse unseres ehema-
ligen Regionalprisidenten, Rudolf Schil-
ling, wurde ein wenig bekannter Spatbur-
gunder aus dem Hause Wasmer aus Bad
Krotzingen ein hervorragender Begleiter
der wirklich knusprigen Gans. Hierbei sei
auch noch erwéhnt, dass das Angebot der
Weinkarte absolut bemerkenswert war.

Den Abschluss des Sonntagnachmittages
bildete bei der gemeinsamen Riickfahrt
noch der Besuch der Geroldsauer Miihle,
eine neue Eventlocation in Baden-Baden.
Dort wollen wir uns 2018 bei »Ochs am
SpiefS« widersehen.

Peter-Andreas Riibartsch
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Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland
Trifffelgala am Samstag, 18. November 2017 in Meisenheim

| A
L atllle

Préisident begriifil Triiffelpapst Markus Pape mit Gerbard und Ulli Opitz

Am Samstag, den 18. November, besuch-
ten 13 RONDE-Freundinnen und -freunde
Meisenheim am Glan, ein Stddtchen am
Rande des Nordpfilzer Berglands, das seit
mehr als 500 Jahren vom Krieg verschont
eine der schonsten Altstadte der Pfalz auf-
weist.

In dieser Altstadt ist unter Nutzung der
vorhandenen Bausubstanz durch Eigen-
iniative zweier Familien in den letzten
Jahren nach und nach ein Ensemble ent-
standen, das u.a. das Hotel und Restaurant
Meisenheimer Hof beherbergt.

In diesem Restaurant genossen wir unter
der Leitung von Ralf Bos (dem deutschen
»Triiffelpapst«), ein 8-Ginge-Menii des
Chefkochs Markus Pape, groRziigig ange-
reichert mit unterschiedlichstem weiflen
und schwarzen Triiffel, zumeist frisch ge-
raffelt, aber auch eingearbeitet.

Das Menii wurde von den unterschied-
lichsten Getriinken begleitet. Erste Uber-

RONDE-Freunde

raschung: ein vor dem Degorgieren 23
Jahre(!) auf der Hefe gelegener Cham-
pagner von Christian Senez aus 1994,
danach ein Neuschwansteiner Edelmir
zen Bier (Prinz Leopold »Poldi« von
Bayern als Markenbotschafter), ein 2011er
Spitburgunder und ein 2015er Chardon-
nay aus jeweils einem Einzelfass des fa-
milieneigenen  Weinguts  Klostermiihle
Odenheim (Hildegard von Bingen ldsst
griifien), ein 2011er Chablis von William
Fevie oder ein Birnencidre von Eric
Bordolet.

In der Riickschau des Essens hatte jeder
von uns unterschiedliche Favoriten. Mal
waren es, die mit dem geschmacksstirke-
ren schwarzen, mal die mit duftstirkerem
weifden Triiffel. Eine Auswahl gefillig?

o Ganseleberroyal, Erbse, Minze mit
eingearbeitelem australischem Win-
tertriiffel

o gelrifffeltes Tatar vom Sobernheimer
Reb, gepickeltes Gemiise, Feldsalat,

Role Beele mil zusditzlich geraffel-
tem  spanischem — Winleredellriiffel
(Spanien ist der grofite europdische
Triiffelproduzent),

o Stippchen vom Parmigiano Reggiano,
Wildfanggarnele, Basilikumol mit ge-
raffeltem frischem weifSem Triiffel aus
Emiglia Romﬂgnﬂ

Triiffel satt auf Reb

o Jakobsmuschel im Pancettamantel,
Linsengemiise, Apfelschaum mit ge-
raffeltem schwarzem Trijffel aus der
Provence

o Onsen Ei, Topinamburconfit, Blatl-
spinat mit geraffeltem weifSem Triiffel
aus dem Piemont (»Albatriiffel<),

1

RONDE-Freunde

o Jauwarmer Vacherin Mont d'Or mit
geraffeltem Perigord Trijffel

Wobei die Triiffelwirkung nach Meinung
des Autors wohl bei den Gingen mit der
Jakobsmuschel und dem Kise am stirks-
ten zur Geltung kam. Bis nach Mitternacht
dauerte das anstrengende Vergniigen. Gut,
dass im vorhinein ausgemacht war: alle
tibernachten im Hotel.

Am Sonntagmorgen konnten wir dann
den 4ltesten Adelshof der Stadt — (dlter als
1400) — besuchen, in dem u.a. die Weine
der Klostermiihle Odenheim angeboten
werden.

Wir wollen aber nicht vergessen, unseren
RONDE-Freunden Heidi und Karl-Heinz
Kreiss| fiir die Initiative zu diesem aufler-
gewohnlichen Wochenende zu danken.

Giinter Isenbruck
Bilder: Katja Profes/Ulli Opitz

— 12 -



Region Bayern
Advent in St. Englmar im Bayerischen Wald vom 1. bis 3. Dezember 2017

Auch in diesem Jahr hat unsere, wie
immer, sehr aktive Regionalprdsidentin,
Lydia Gliick, von der RONDE-Region
Bayern, zum traditionellen Adventswo-
chenende vom 1. bis 3. Dezember nach
St. Englmar im Bayerischen Wald ein-
geladen .

35 RONDE-Freunde aus allen Regionen
sind dieser Einladung gefolgt. Die mir-
chenhafte Landschaft des Bayerischen
Waldes war wie geschaffen, um diese festli-
chen Tage zu erleben. Es ist immer wieder
von neuem bewundernswert, wie Lydia mit
ihrem perfekten Gespiir den Geschmack
der RONDE-Freunde errit und das Passen-
de findet, um alle zufrieden zu stellen.

Auch in diesem Jahr war das Treffen zur
gemeinsamen Weiterfahrt mit dem Bus
nach St. Englmar der per Flug/Zug ange-
reisten RONDE-Freunde im Konigshof in
Miinchen. Nach Eintreffen aller RONDE-
Freunde im weihnachtlich geschmtick-
ten Vier-Sterne-Superior-Wellness- und

Sporthotel  ANGERHOF im  eleganten
Landhausstil mit seinen gemiitlichen
Stuben und der traumhaften Aussicht
in schonster 900 m Stidhanglage. Nach
Bezug der komfortabel eingerichteten
Zimmern gab es noch gentigend Zeit zum
Eingewchnen, um die mit Schnee bedeck-
te Landschaft, umgeben von dunklen Wl-
dern und Seen, als auch das Ambiente des
familidr gefithrten Hotels zu geniefSen.

Eine von Lydia handgeschriebene Weih-
nachtskarte, mit Adventskalender und
stifem Inhalt hiefs uns auf den Zimmern
willkommen .

Um 18.00 Uhr fanden sich alle RONDE-
Freunde, elegant oder in Tracht geklei-
det, zur Begriifung auf der adventlich
geschmiickten Panorama-Terrasse ein.
Unsere Gastgeber Franz und Maria Wag-
nermayr hieen uns mit Glihwein und
Gebdick herzlich willkommen.

Um 19.00 Uhr waren fiir uns im Restau-
rant zum Abendessen die Tische weih-

nachtlich gedeckt. Es gab ein bayeri-
sches Spezialititen-Biiffet, reichlich und
schmackhaft zugleich. Die Wahl fiel
schwer. Ein Verdauungsschnaps in der
Bar durfte danach nicht fehlen.

Der Samstag, 2. Dezember, war Ausflugs-
tag. Nach dem gemeinsamen Friihstiick
genossen wir die Panoramafahrt mit dem
Bus durch den verschneiten Bayerischen
Wald tiber Schwarzach zum KLOSTER
METTEN. Bei -5 Grad war winterliche
Kleidung angesagt. In der in 766 gegriin-
deten Benediktinerabtei begriifite uns eine
auergewohnlich liebenswerte, schon in
den Jahren angekommene Fiihrerin, die
uns durch das imposante Eingangsportal
und den Klausurgang zur sehenswerten
Barock-Bibliothek fiihrte. Die Wurzeln
der Abtei bildet das kulturelle Zentrum fiir
die Region. Das heutige Erscheinungsbild
ist geprédgt von dem barocken Zeitalter, was
auch in der weltberiihmten Kloster-Biblio-
thek zu erkennen ist.

Es war ein Highlight, unserer Fiihrerin
zuzuhoren. Mit viel Witz und Humor er-
kldrte sie die sehr eindrucksvollen Einzel-
heiten iiber die spitbarocke Dekorations-
kunst, der farbenprichtigen Deckenfres-
ken, die allegorischen Figuren und {iber
das prachtvolle Marmorportal und die
filigran gearbeiteten Biicherschrinken.

Nach dieser eindrucksvollen Klosterbe-
sichtigung und schmunzelnd {iber unse-
re Fihrerin fuhren wir nach DEGGEN-
DORF zur Besichtigung der Krippenbau-
kunst im Stadtmusenm und hatten noch
Gelegenheit zu einem Rundgang durch
den Deggendorfer Christhindlmarkt, um
uns im Anschluss bei Speis und Trank in
einem der bayerisch gemiitlichen Restau-
rants zu stirken.

Wieder aufgewdrmt und gestirkt haben
wir Deggendorf verlassen. Unser Bus
brachte uns nach MAIBRUNN zum
WALDWIPFELWEG.  Eine interessante
Attraktivitdt mit dem »Haus am Kopf«,
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das vollig auf dem Kopf steht und dem
weihnachtlich geschmiickten, romanti-
schem Budenzauber entlang eines in Holz
eingerahmten Spazierweges, der bis zu
30 m Hohe auf Betonsdulen gestiitzt
mit beeindruckender Aussicht iiber die
Hohenziige des Bayerischen Waldes und
Donautals fithrte. Besonders zur Weib-
nachizeit verwandell sich der Waldweg
in ein Meer von glitzernden Lichtern.

Nach diesen eindrucksvollen Erlebnissen
unseres Ausflugstages fuhr uns der Bus
in unser nahe gelegenes Domizil. Nach
unserem Eintreffen um 17.00 Uhr gab es
noch Zeit, um uns auf die stimmungsvolle
Adventfeier um 18.30 Uhr vorzubereiten.

Festlich gekleidet, mit RONDE-Insignie
versehen, empfing uns Lydia zum Aperi-
tif im Kaminzimmer, umrahmt mit ad-
ventlicher Musik der Riedbacher Stubn-
Musik zur Einstimmung auf die vorweih-
nachtliche Zeit. Zur Feierstunde hat sich

unser Vizeprdsident Hans Karl Fried-
rich Schmidt zur Lesung einer frinkisch
feinsinnigen Advent Geschichte von
Wolfgang Wolpert zur Verfligung gestellt,
die er in perfekt frinkischer Mundart vor-
trug und dessen Inhalt, aus dem Leben
gegriffen, fiir alle RONDE-Freunde zum
Schmunzeln und Nachdenken anregte.
Die Lesung war mit musikalischen Einla-
gen unserer Musikerinnen unterlegt, was
zur Spannung der Geschichte beitrug.

Im Anschluss begaben wir uns in das fest-
lich geschmiickle Restaurant, um unsere
Plitze an den weihnachtlich gedeckten
Tischen einzunehmen, wo fiir uns auf
den Tellern ein von Lydia schon verpack-
tes und individuell fiir jeden personlich
ausgesuchtes Weihnachtsgeschenk bereit
lag. Diese Begabung und Geste, sich Ge-
danken zu machen, um fiir alle RONDE-
Freunde das passende zu finden, ist be-
eindruckend. Beim Auspacken und Be-

staunen der Geschenke hat sich sicherlich
jeder wieder an seine Kindheit erinnert.

Unser Gala Dinner wurde von einem
neuen Jungkoch, mit einem Stern ausge-
zeichnet, gereicht und bestand aus
Creme von der Slopfleber mit
Gewiirz-Pfirsich

Gerdiucherte Entenbrust, Graupen,
Orange und Nelke

Blaukrautsuppe

Der Hauptgang:
Heilbutt-Blumenkohl, Weintrauben
und Weifser Mobn
oder
Roastbeef, Granatapfel,
Schwarzwurzeln und Karloffelpiiree

Dessert:

Schokolade, Kiirbis, Quitte
und wurde begleitet von ausgesuchten
Weinen. Es gab nur zufriedene Mienen!




Nach dem Dessert hat sich unser Vize Pri-
sident, Hans Karl Friedrich Schmidt, mit
einer Dankesrede und einem Prdsent-
korb mit bayerischen Kostlichkeiten im
Namen aller bei Lydia fiir die perfekte
Organisation und die geleistete Arbeit
dieses Wochenendes bedankt.

Ein Dankeschon ging an den extra aus
der Kiiche herbeigeholten Jungkoch und
dem Service Team fiir die liebevolle Be-
treuung wihrend unseres Aufenthaltes.

Noch ein Abschlussdrink in der Bar wurde
von einigen RONDE-Freunden begriifit,
um die beeindruckenden Tage zum Aus-
klang nochmals Revue passieren zu las-
sen.

Nach einem gemeinsamen Sonntags-
Advents-Friibstiick hief es Abschied neh-

men vom Bayerischen Wald mit einem
groflem Dankeschon an unsere Gastgeber
und Mitarbeiter des Hauses ANGERHOE

Auch die RONDE-Freunde verabschiedeten
sich herzlich vor der Heimfahrt mit Vor-
freude auf die kommenden RONDE-Tref-

Danke

Die RONDE-Freunde bedanken sich herzlich bei unserem bayrischen »Hof-Fotografen« Helmut Friedrich und
seiner »Assistentin« Marion von Miiller fiir die schonen Bilder von unseren frohlichen Stunden im Kreise der
RONDE-Freunde, die uns immer wieder daran erinnern, welch’ schone Zeit wir gemeinsam erlebt haben.

Lydia Gliick
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Jen in 2018. Fin Teil der RONDE-Freunde
fuhr mit eigenem Auto in die verschiede-
nen Regionen oder mit dem Bus zuriick
nach Miinchen, mit noch einem kurzen
Abstecher nach LANDSHUT und einem Ab-
schlussbesuch des CHRISTKINDLMARKTS
mit Glithweingenuss und Gebéck.

Liebe Lydia, ein herzliches Dankeschon fiir
diese wieder so gelungene Reise, die leider
viel zu schnell vorbei ging.

Bericht: Margit Moreau
Bilder: Helmut Friedrich
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Am zweiten Advent im Jahr 2017 erschallte
der vorweihnachtlich Ruf »Thr RONDE-
Freunde kommet« und sie kamen. Erneut
hatten Freund Prof. Victor Rizkallah und
seine liebenswert engagierte Ehefrau Uschi
einen Tagesausflug gestaltet. Die Straflen
zunichst noch trocken, wie der im Bus ge-
reichte Sekt, sollte sich das spiter dndern.
Es bedurfte nur einer kurzen Fahrt, um in
die Tiefe des Flachlandes Niedersachsen
einzudringen. Wer kennt schon Winsen an
der Aller? Wir jetzt schon. Anlaufstelle war
das »Landhotel Jann Hinsch Hof«, das fas-
zinierte, weil es den Landschaftscharakter
wider-spiegelte. Nicht der Gourmand war
dort gefragt, sondern der Gourmet.

Bei der Schilderung des kdstlichen Meniis
beschrinke ich mich auf eine verkiirzte
Darstellung, um den entgangenen Ge-
nuss fiir die geneigten Leser nicht noch
schmerzhafter zu gestalten:

Klassische Hochzeilssuppe; gerdiucherte
Entenbrust an Feldsalat mil Honig-
WalnufS Dressing; zart geschmorte Wild-
Schweinkeule mit Cognacrabm und als
Dessert Nougatmousse und Marzipan
Parfail.

Derart lukullisch gestirkt fiihrte der
nichste Abstecher in das nahegelegene
Wieckenberg mit einer verbliiffenden Uber-
raschung. Der ortsansdssige Reisefiihrer
versammelte uns vor einem Geb4ude, das
zunichst architektonisch grofle Riitsel
aufgab. Nach dem 4ufSeren Aspekt schien
es ein rein bauerliches Wohnhaus zu sein.
An der Frontseite sah man mit Erstaunen
Sdulen, wie man sie an einigen von Ita-
lienern bewohnten Hiusern in unserem
Norden beobachten kann. Gar nicht dazu
passend auf dem Dach ein Ttirmchen mit
einem christlichen Kreuz. Dahinter ver-
birgt sich eine an Mirchen erinnernde

Region Niedersachsen / Berlin
Der RONDE-Advent am 10. Dezember 2017 mit rundem Event
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Vorgeschichte. Der Herzog Georg-Wilhelm
von Braunschweig-Liineburg hatte, ver-
mutlich stindhaft ausschweifend, im Jahre
1656 am Karneval in Venedig teilgenom-
men. Dort begegnete er einem bettelnden
Jungen, der vollig unerwartet bei der zu
grofSziigig ausgefallenen Spende Wechsel-
geld herausgab. Der Herzog war davon of-
fensichtlich so beeindruckt, dass sich aus
diesem personlichen Kontakt letztendlich
eine lebenslange Freundschaft entwickel-
te. Der genannte Junge hief§ Francisco Ca-
pellini Stechinelli. Er folgte dem Herzog
nach Norddeutschland und baute als
streng glaubiger Katholik eine Kapelle in
Wieckenberg. Das war deshalb so unge-
wohnlich, weil es in einem rein protes-
tantischen Umfeld geschah. Der dufere
Aspekt des Gebzudes durfte deshalb nicht
so auffillig erscheinen.

Das Innere dieses ldndlichen Kleinods ist
nicht weniger interessant. Welche Uberra-
schung: In dem schlichten Bau eine ba-
rocke Ausgestaltung. Dekorativ die etwas
verzogene Holzdecke und die {ippigen
Bemalungen. Abgestuft nach Landadel
und Vermdgensverhltnissen imponierte
das bduerliche Standesbewufitsein. Je
nach Rang sind Sitzkabinen, sogenannte
PIECHES, plaziert, deren Gestaltung {iber
goldverzierte Lederriickwand bis zu ein-
fachen Holzbanken der gesellschaftlichen
Rangordnung entspricht. Ubrigens hat
Stechinelli in Wiirdigung seines eigenen
Werdegangs einen (Bettler)Hut am Altar
sichtbar in sein Familienwappen inte-
griert.

Es muss wohl mit den Geheimnissen und
dem Zauber dieses Ortes zusammenhin-
gen, dass es beim Verlassen des Gebéudes
anfing zu schneien. In wenigen Minuten
war die Landschaft mit einer weichen
Schneedecke {iberzogen und vermittelte
in der Abendddmmerung romantisch die
richtige Adventsstimmung, Kein Grund
zum Knurren, auch nicht fiir den Magen.
Der saftige Apfelkuchen der Region mit
Schlagsahne im benachbarten »Buechts-
mannshof« versiiite uns den Abschied.
Die kleinen Rutscher auf der Riickfahrt
stimmten schon ein auf den groflen
Rutsch in ein neues RONDE Jahr.

Insgesamt danken wir unseren RONDE-
Freunden Rizkallah herzlich fiir die fiir
uns vollig neue Heimatgeschichte und die
bunte Gestaltung dieses Adventtages.

Dr. Wolf-Dieter Kirsten

Liebe Gdiste der Ronde!

Mochten Sie an einer der Veranstaltungen teilnehmen, schreiben Sie oder rufen Sie uns an,

wir senden Ihnen dann gern eine Einladung zu.

KONTAKTADRESSE »LA RONDE DES GOURMETS«

FURSATTEL & COLLEGEN, STEUERBERATER, KOSLINER STRASSE 42, 90451 NURNBERG, TELEFON 09 11/9 63 73 -0, TELEFAX 09 11/9 63 73-40
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