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Liebe RONDE-Freunde,
liebe Freunde der RONDE,

wenn Sie diese Ausgabe der RONDE Revue in Handen halten, kdnnen Sie das grof3e Ereignis des RONDE-
Jahres nachvollziehen — den Convent am Tegernsee!

Alle haben ihn gespart, den lebendigen »Geist der RONDE«, unsere treuen Mitglieder wie auch die
zahlreichen Géste: das frohliche Treffen im Freundeskreis, das gemeinsame Erleben auRerordentlicher
Natur und Kultur und groRRartige Leistungen von Ktiche und Service!

Der Dank dafur gilt nochmals unserer Regionalprésidentin Lydia Gliick, die diesen Convent so
vorzuiglich vorbereitet und durchgefuihrt hat.

Wie ich lhnen nach meiner Wahl angekiindigt hatte, wollen wir neue Wege suchen, um andere —
auch jiingere — Menschen davon zu (berzeugen, dass die Mitgliedschaft in unserem Freundeskreis eine
Bereicherung des Lebens ist.

Wir haben die RONDE jetzt in dem sozialen Netzwerk Facebook registriert.

Jeder von Ihnen kann — auch ohne dort angemeldet zu sein — die Verdffentlichungen nachlesen:

Geben Sie in Ihre Suchmaschine ,,La Ronde die Gourmets“ ein, und bei den dann auftauchenden
Ergebnissen klicken Sie die Verbindung zu Facebook an.

Dann erscheint unsere Seite, auf der Sie zwar aufgefordert werden, sich bei Facebook anzumelden,
was Sie aber ignorieren konnen.

Dann bleibt zwar unten die Aufforderung stehen, sich zu registrieren oder anzumelden, trotzdem
konnen Sie sich die ganzen Veréffentlichungen in chronologischer Reihenfolge ansehen und durchlesen.

Fur alle diejenigen, die sich damit nicht anfreunden kénnen, bleibt es dabei:
In der zweimal j&hrlich erscheinenden RONDE-Revue werden Sie ebenfalls umfangreich tiber das
RONDE-Leben informiert.

Mit den hesten RONDE-Griien

[hr

Gerhard Opitz
Préasident
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Gerhard und Jutta begriiRen

Ein stolzer Auftakt: 28 RONDE-Freunde
und Freunde der RONDE versammelten
sich am 9. Januar in Wieshaden im
stidchinesischen  Restaurant  YE zum
ersten Treffen 2016 unserer Region.

Beim Aperitif konnten der Prasident
und die Regionalprésidentin vier neue
Freunde der RONDE willkommen hei-
Ren. Auf den Tischen warteten schon als
Vorspeise groRe Teller mit Jiaozi, das sind
gebratene Hefeteigtaschen mit Schweine-
fleischfuillung, dazu ein pikant-aparter
Koriandersud.

Danach kam eine Verschnaufpause, Zeit,
das Prozedere der Speisefolge zu erklaren:
Um mdglichst viele Gerichte zu probieren,
dabei die Ubersicht nicht zu verlieren und

Fiille der Gerichte
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alles warm zu halten, werden jeweils drei
Gerichte pro Tisch serviert. Die meisten
alen Ubrigens mit Stébchen. Auf einem
Bett von duftendem Reis konnte man nun
die Gerichte und die unterschiedlichen
SoRen individuell  probieren  und
gentisslich kosten. Auch Vegetarier kamen
nicht zu kurz.

Da trat jedes Mal ein geniefRerische Stille
ein, je nach Vorliebe und Gusto wurde hin
und her probiert und dariiber gesprochen.

Bei der stidchinesischen Spezialitét, dem
gerducherten Schweinebauch, schieden
sich die Geister: Die einen strahlten schon
beim Réucheraroma, die anderen brachen
wegen der Schérfe der Chilistlickchen in
Trénen aus.

Knusprige Ente

Konzentriertes GenieRlen
Besuche von Tisch zu Tisch, die Pausen

vergingenim Flug, und schon kam Service-
chefin YE mit den honigumhillten Ba-

Spezialitat gerducherter Schweinebauch

g /

Dessert flambiert

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland
Jahresauftakt am 9. Januar 2016 im »YE« in Wiesbaden

nanen und Ananas, die an jedem Tisch
mit Hochprozentigem flambiert wurden.

Die Winkekatze ladt zum néchsten Besuch
gin. Finf haben sich schon zum Spezial-
Entenmendi verabredet.

Text: Dieter Felke
Fotos: Uli Opitz/Katja Profes

Winkekatze

-3-



Am 23. Januar mittags traf sich zum
ersten Mal im neuen Jahr ein kleiner Kreis
unserer RONDE-Freunde bei Gourmet-
Koch Christoph Paul. Das Restaurant be-
findet sich mitten in Kdln in einem ehe-
maligen Kloster. Ein riesengroRes sakrales
Wandgemalde im friineren Altarraum
erinnert noch an jene Zeit.

Nachdem wir mit Prosecco rosé auf
»2016« angestolen hatten, freuten wir
uns auf ein wohlschmeckendes 4-Génge-
Menue, denn die Speisekarte klang &uRerst
vielversprechend.  Unsere  Erwartungen
wurden auch vollends erfiillt und wir
waren uns alle einig — »das war kostlich.

Es wurde sich sehr angeregt unterhalten
und auch die augenblickliche politische
Situation sorgte fir heiBe Diskussionen.

So vergingen die Stunden viel zu schnell
wie im Flug und am Nachmittag trennten
sich unsere Wege wieder. Wir freuen uns
auf das néchste Wiedersehen!

Hannelore Johannsen-Roth

Region Nordrhein-Westfalen
Treffen in Christoph Paul’s Restaurant im Hopper Hotel am 23. Januar 2016

Region Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein

Ursula und Kai-Momme riefen, und alle, alle kamen ...

Angemeldet zum Neujahrsempfang 2016
der RONDE Hamburg, Bremen, Schleswig-
Holstein und Niedersachsen waren 41 Per-
sonen, erschienen sind sogar 44 (meistens
ist es umgekehrt ...), wortiber wir uns alle
sehr gefreut haben.

Einladen hatten Ursel und Momme in den
sehr elitdren Anglo-German-Club am
Havesterhuder Weg an der AuRenalster.
Zutritt zu diesem traditionsreichen und
sehr stil- und geschmackvollen Ambiente
verschafften uns Barbel und Albert Klock-

mann, ist es doch so, dass weift Gott nicht
jeder in dieser Herberge Raum findet ...

Bevor wir im Balkon-Zimmer (mit Sicht
auf die Auenalster) von der Gastronomie
Piitter ein wirklich exzellentes Festmenti

kredenzt bekamen, trafen sich die RONDE-
Freunde zum Empfang im Kamin-Zim-
mer, um sich des Wiedersehens zu erfreu-
en und gemeinsam auf 2016 anzustofen.
Man hatte sich so viel zu erzéhlen, dass
man den bereits in Vorfreude auf ein tolles
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Menii etwas knurrenden Magen gar nicht
spirte.

Der mit dem Flieger angereiste Gerhard
Opitz lobte spéter in seiner Dankesrede
an die »weife und graue Brigade« u. a.
die erste Vorspeise, die Pastinakensuppe,
bei der gerne auch die doppelte Menge
geraucherter Entenbruststreifen Freude
gemacht hatte. Das gebratene Filet vom
Kabeljau mit Uiberbackenen Jakobsmu-
scheln lieR mit der WeiRweinsoRe und
grtinem Pfeffer keine Wiinsche offen.

Beim Hauptgang, einer mit Morcheln ge-
fullten Kalbsroulade, kamen besonders
auch das Schwarzwurzelpuree und die
Kréutersofe bei allen gut an.

Das an dem Tag nicht mehr zu toppende
Dessert, die Limetten-Yoghurt-Tarte mit

Kumquart-Honig-Chutney und dem
Riesling-Vanille-Sorbet, zerging uns auf
der Zunge.

Zum Kaffee oder Tee mit Feingeback wurde
in die anliegenden Raume gebeten, so dass
man sich wunderbar noch mit RONDE-
Freunden unterhalten konnte, die man bei
Tisch nicht an seiner Seite hatte. Es fehl-
ten — entsprechend alter Clubmanier —
eigentlich nur noch die dicken Zigarren ...

Wir danken Ursula und Momme fiir einen
wunderbaren Jahresauftakt und kom-
men — trotz der ca. 500 km — immer wie-
der gern aus dem Rheinland ins stolze
Hamburg. Ralf Lange

PS.: Die herrlichen Weine waren natirlich
auch (leider ...) nicht zu verachten!

L)

Zum »Kdniglichen Auftakt« des RONDE-
Jahres 2016 trafen sich Bayerns RONDE-
Freunde in unserem noblen Mitglieds-
Hotel, dem HOTEL KONIGSHOF am Karls-
platz in Minchen, am Samstag, dem
6. Februar 2016, erstmals zur Mittags-
zeit, was den RONDE-Freunden sehr zu
gefallen schien. Die Wiedersehensfreude
im neuen Jahr beim Aperitif in der Bar war
groB, und es dauerte auch etwas, ehe wir
an der schon gedeckten Tafel im LUISEN-
SALON Platz nahmen.

Von dem langjahrigen Ktichenchef und
Sterne-Koch MARTIN FAUSTER wurden
wir an diesem Samstagmittag Uber-
rascht mit einem erstklassig zubereite-
ten Finf-Gange-Mend. Als »Neujahrs-
Gberraschung« wurden wir kulinarisch
verwdhnt mit

&€& Region Bayern

Saibling gerauchert im Wacholder-
rauch, Kaviar und Rote Bete

Langostino, Passionsfrucht, Tapioka
und Pastinake

Backe und Filet vom Milchkalb
Fregola Sarda und Artischocken

Valrhona Schokolade warm und kalt,
Equatoriale, Quatr-épices,
Kaffeeflorentiner und Rumtopf

Kokosmilch geeist, Dulcey und
Mandelschaum

Jeder Gang war eine kulinarische Gau-
menfreude, und vor allem wurden wir von
einem perfekten Service umsorgt. Wieder-
um war es ein wahrlich »kéniglicher Auf-
takt«. Alle anwesenden RONDE-Freunde
waren sich einig, dass die nicht anwe-

k‘s Koniglicher Auftakt des RONDE-Jahres am Samstag, dem 6. Februar 2016

senden RONDE-Freunde ganz besonders
schone Stunden versaumt haben. Hoffen
wir, dass es mit dem Umbau unseres sché-
nen Hotels noch etwas dauert, damit wir

auch im néchsten Jahr das neue Jahr so
schén beginnen kénnen.

Lydia Gluick

Wir begruf3en in unserer RONDE:

Region Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein: Frau Adelheid Grining
Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland: Herrn Dr. Kurt Fahrbach

Region Bayern: Herrn Maximilian Schmid
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Region Bayern
Tafeln mit Freunden am Freitag, dem 18. Marz 2016, im Nymphenburger Hof

Zum »frghlichen Tafeln mit Freunden«
waren die RONDE-Freunde am Freitag,
dem 18. Mérz 2016, um 19.00 Uhr in
das schone Restaurant NYMPHENBUR-
GER HOF in der Nymphenburger Strafe
in Miinchen gebeten. Sie kamen gerne in
dieses von Herrn Derler hervorragend ge-
filhrte Restaurant. Liebevoll komponierte
Blumenarrangements machen die bezau-
bernde Atmosphare dieses Restaurants
aus. Ein »kulinarisches Kleinod«, wie
geschaffen fir einen schénen Abend unter
Freunden.

Es war flir alle auch eine Freude, dass ich
als die von der »Hift-OP« schon genese-
ne RONDE-Freundin wieder dabei sein
konnte. Die Unterhaltung war wie immer
duferst lebhaft, nur unterbrochen von
dem fir uns erstklassig zubereiteten
RONDE-Men. Wir durften genielRen:
Variation vom gerducherten
Balik-Lachs pikantem Lachstartare-
Avocados und Wachtelspiegelei mit Rsti

ein sehr gelungener »schmackhafter«
Auftakt, danach folgte ein
Pikant gewtirztes Scampigrostl-Chilly

welches ganz fantastisch schmeckte —
noch heute sprechen RONDE-Freunde
davon. Danach konnte man sich entschei-
den, entweder
Steirisches Almochsenfilet mit Kruste,
griiner Spargel und Pommes-gratin
oder
Skry-Winterkabeljau, heiRe Senfbutter,
Wurzelgemse und Kréauterkartoffel

Beides schmeckte sehr und wurde dann
noch abgerundet von einem Gsterreichi-
schen Dessert

Marillenpalatschinken mit
steirischer Vanille.

Die Erwartungen unserer RONDE-Freun-
de, die auch privat den Nymphenburger
Hof gerne besuchen, wurden voll erftillt
und das Motto des Abends »Frohliches
Tafeln« ebenfalls.

Frohlich verabschiedeten sich die RON-
DE-Freunde voller Vorfreude auf den an-
stehenden  bayerischen Jahres-Convent
2016.

Lydia Gluick

Juli

08.07.,

ab 18.30 Uhr
23.07.

August
12.-14.08.

September
09.-11.09.

17.00.
24.09.-02.10.

Veranstaltungsvorschau 2016

Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland: »Geberts Weinstuben«
in Mainz. Kulinarisches Weinvergntigen mit einem 4-Génge-Men(
Bayern: Ein Sommertag am Starnberger See

Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland: Trier »Nero — Kaiser,
Kiinstler und Tyrann« in 3 Ausstellungen

Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein: »Ein Wochenende in
Sachsen-Anhalt« Halberstadt und seine reizvolle Umgebung

Bayern: EROFFNUNG DES MUNCHNER OKTOBERFESTES
Nordrhein-Westfalen: SPANIEN-REISE (MADRID, TOLEDO usw.)

Oktober

06.-09.10. Bayern: KUNSTGENUSS UND GAUMENFREUDEN A. D. AMALFI-KUSTE
28.10,, Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland:

19.00 Uhr »kulinarischer Apfelweinabend« bei »Schuch‘s« in Frankfurt
November

11.11. Bayern: Martinsgans-Essen

13.11. Baden-Wirttemberg: Martinsgans-Essen

27.11. Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein: Adventsveranstaltung
Dezember

02.-04.12. Bayern: WIR FEIERN ADVENT IM STUBAITAL UND IN INNSBRUCK
im Dezember  Nordrhein-Westfalen: Jahresausklang

Alle in GROSSEN Buchstaben geschriebenen Veranstaltungen sind UBERREGIONAL !!!
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Baronin mit Hund und die RONDE

Obwohl sich einige Navis schwer taten, das
»Kleinod der Romantik, das Brentano-
haus in Oestrich-Winkel, zielgerecht anzu-
steuern, konnten wir unsere Filhrung mit
Baronin Angela von Brentano pinktlich
um 17.30 Uhr starten. Einige der RONDE-
Freunde kannten die »Wiege der Rhein-
romantik« schon von friiheren Besuchen,
trotzdem war es fir alle spannend, jetzt,
mitten in der groRen Renovierungs- und
Sanierungsphase, hierher zu kommen.
Aber so marode und teilweise gar baufallig
das Haus von auffen noch immer anmu-
tet — innen haben sich wundersamerweise
der Giber zweihundertjéhrige Charme und
das Flair erhalten, von dem die Romanti-
ker und der alte Goethe bei seinen Besu-
chen 1814/15 so beredte Zeugnisse abge-
geben haben, und die in der lebendigen
Schilderung von Baronin Angela wieder
auferstanden.

Kein Wunder, denn in diesem Haus sind
die Zimmer und das Mobiliar unverandert
erhalten. Goethes Schlaf- und Arbeitszim-
mer wirkt, als sei der Geheimrat nur ge-
rade mal in den Garten gegangen. Oder
die unartig-»verrlickte« Bettine, die viele
Sommer hier verbracht hat, wiirde auf
einen Schrank klettern und den RONDE-
Freunden aus den Homer-Bénden vorle-
sen!

Die dreiviertelstiindige Flihrung verging
im Nu, und mit der erstaunlichen Erkla-
rung, warum sich das Griin der Tapeten
unverblichen tber 200 Jahre so »giftig-
griin« erhalten hat, brachen wir im Kon-
voi auf nach Eltville zu unserem Gourmet-
Ziel.

Mit einem Winzersekt wurden die 28
RONDE-Freunde — davon 11 G&ste — vom
Présidenten und der Regionalprésidentin
willkommen geheilen. An zwei langen Ta-
feln fanden schnell alle ihre Plétze und die
rege Kommunikation zeigt: die Tischord-
nung stimmt. Und dann »stimmte« auch
das Menti: Jeans Michelinstern (erkocht
mit einem Miniteam von 2 Mitarbeitern
in der Kiiche!) ist also durchaus verdient.

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland
Frahlingstreffen im Brentanohaus und bei »Jean« in Eltville am 9. April 2016

BegrliBung mit Sekt

Das zeigt gleich zu Beginn die Vorspeise,
ein Tarmchen Foie Gras de Canard mit
Granny Smith Tupfelchen, einem win-
zigen Schokoféhnchen und einem leicht
getoasteten Brioche-Platzchen. (Danach
leckte sich Gerhard bei seiner Laudatio
noch gendisslich die Lippen!)

Es folgte eine klare Bouillabaisse Mar-
sailler Art, die Fischstiickchen fest, aber

nicht trocken, cremige Rouille und
Croutons — ein belebender Genuss. Nach
ausreichender Pause kam dann der
Hauptgang: Simmenthaler Rinderfilet
mit Rosmarinjus, Auberginencreme,
Kartoffelgratin und (alle mussten fragen)
Artischocken & la Barigoule. Schon bei
der Weinempfehlung hatte Gerhard darauf
hingewiesen, dass dies kein scharf gebra-
tenes Fleisch sei, eher langsam gegart, es
forderte keine dominanten Begleittropfen.
Und so war es auch.

Nicht alle tranken die Weine flaschen-
weise, auch begleitende Weine pro Gang
bot der Service, da merkte man dann an
dem siiR-gelben Glasinhalt, dass nun der
schmelzende Traum von Valrhonascho-
kolade, Passionsfrucht und Banane im
Anmarsch war. Dieses Dessert »rutschte
von selbst«, Aber auch Ulli und Gerhard,
die traditionell auf siiRe Verflihrungen ver-
zichten, wurden mit einer ansprechenden
Késeauswahl glucklich.

Die abschlieRende Laudatio auf den jun-
gen Sternekoch machte unserem Prési-
denten sichtbar Spa und dem Gelobten
ebenso. Und dann erfuhren wir noch top-
aktuell, dass wir am Montag danach in
der ARD zur besten Sendezeit bei »Reise-
Check« gleich ein Wiedersehen mit Jo-
hann »Jean« Frankenbach haben kon-
nen. Nicht als Koch, sondern als kritischer
Tester auf drei verschiedenen Kreuzfahrt-
schiffen — wer’s gesehen hat, erkannte
unseren zurlickhaltenden, kompetenten,
aber unnachgiebigen Ktichenchef voller
Stolz wieder!
Text: Dieter Felke
Bilder: Ulli Opitz/Katja Profes



La Ronde des Gourmets — Jahresconvent 2016
in Rottach-Egern am Tegernsee vom 5. bis 8. Mai 2016

»Der Auftakt und der Ausflug«
»Der Herrgott muss ein Freund der
Bayern sein«

Wie sonst war es zu erkléren, dass sich
der Tegernsee wahrend unseres Treffens
mit dem herrlichsten Sommerwetter und
einem Himmel in den weiblauen Landes-
farben schmiickte. Oder wollten die »uns
vorausgegangenen  RONDE-Freunde«
der verantwortlichen Présidentin Lydia
eine himmlische Freude bereiten ?

Dadurch konnte der am ersten Tage zum
Auftakt gebotene Aperitif im Freien ge-
nossen werden. Und zwar vor der »Eger-
ner Alm, dem originalgetreuen Nachbau
einer Sennerei aus dem 18. Jahrhundert.
Herrlich, dieses alte Holz mit seinen Jah-
resringen zu sehen und zu ertasten. Auch
die Sinne des »Horens« wurden erfreut:
Drei Alphornbl&ser mit ihren riesigen hol-
zernen Alphorninstrumenten schafften
es sogar, den Ublichen BegriiBungslarm
der 85 RONDE-Freunde zu (ibertonen.
Aber dann rief uns doch der Appetit in
das romantische Innere der Egerner Alm.
Und zwar zu einem — gottlob leichten —
bayrischen Men(i mit regionalen Kdstlich-
keiten, insbesondere dem »Tegernseer
Schnitzel«, das zwar wie ein »Wiener«
aussieht, aber vor dem Panieren mit Senf
bestrichen und dann nicht in Schmalz
sondern in Butter gebraten wird.

Als beachtens- und hdrenswert entwickel-
ten sich bereits wahrend des Essens die
Musiker des Abends: Vater und Tochter
Bacher mit einem gewaltigen Repertoire
durch alle Epochen fréhlicher Klange. Sie

Die BegruiRung vor der Egener Alm

mit der Geige (und viel Temperament), er
mit dem Akkordeon. Wir im Norden sagen
dazu »Schifferklavier«, aber bei uns an
der Kuiste wird es ohne Verstéarker sogar ge-
gen Wind und Wellen gespielt. Aber was ist
schon die Natur gegen die Lautstarke der
RONDE!

Wie es Tradition beim Convent ist, dien-
te der zweite Tag dem Kennenlernen
der Umgebung. Der Himmel sich zeigte

: o
5 T -
¥

L

i e

erneut in bayrischen Landesfarben mit
herrlichem Sonnenschein. So glitten die
Busse auf den schmalen Straf3en vorbei an
sanften Bergwiesen und fernen, schnee-
bedeckten Berggipfeln, stets erl4utert von
unserer Géstefiihrung. Beeindruckend die
Schilderung von dem in letzter Sekunde
abgewendeten Bombardement des Teger-
seer Tales, das 1945 mehr als 45.000 Eva-
kuierte aufgenommen hatte und »auf

Fuhrerbefehl« sinnlos verteidigt werden
sollte. Heute unvorstellbar fur uns, die wir
bei einem Stadtrundgang die herrlichen
bunten, gut gepflegten Fassaden der Bad
Télzer Innenstadt bewundern durften.
Ein weiteres Kleinod des Tages war an-
schlieBend das Kloster Benediktbeuren
mit seiner Uber 1250-jahrigen Geschichte,
besonders beindruckend die Klosterkirche
und die Anastasia-Kapelle. Aber nach den




Die Alphornbl&ser

vielen geistigen Eindriicken erinnerten
wir uns dann doch an den »Gourmet« in
unserem Namen. Es wurde Zeit fir leib-
liche Genuisse bei kdstlichem Klosterbier
im Klosterbrdusttiberl. Fréhlich und ge-
starkt fuhren uns die Busse danach durch
die Isar-Auen zum Sylvenstein Stausee
mit dem notgedrungen gefluteten Dorf
Fall, das dann einige Meter hoher neu
gebaut werden musste. Letzte Station war
dann »Wildbad Kreuth«, bekannt aus
dem Fernsehen zusammen mit dem jewei-
ligen bayerischen Ministerprasidenten und
seiner Mannschatft. Aber jetzt hat sich die
Politik von diesem Domizil abgewandt. So
wirkten die Gebdude merkwUrdig verlas-
sen und aus der Zeit gefallen.

Nach einer verdienten Ruhepause im
Hotel, den gastlichen EGERNER HOFEN,
trafen wir uns zum abendlichen Genuss
und Ausklang im Gut Kaltenbrunn, das
bereits den Romern als wehrhafte Station
diente und nun letztlich von unserem
RONDE-Freund und Wiesn-Gastgeber
Michael Kafer friedlich erobert und aus-
gebaut worden war. Zum Aperitif gab es
kostenlos einen atemberaubenden Blick
auf den Tegernsee und das Bergpano-
rama. Vom Mendl blieb inshesondere das
Sashimi vom »Louisentaler Saibling«
und der Hauptgang (Riicken und Haxe
vom Steinschaf) in Erinnerung. Wie er-
frischend, dass der Hauptgang auf der
Mentikarte nicht wie sonst dblich als
»Lamme, sondern viel zutreffender als
»Schaf« bezeichnet wurde. Es war ein
herzhafter Fleischgenuss aus einer alten
regionalen Rasse.

Wie bei der RONDE dblich, wollten die
Freunde nach dem Dessert zwar schnell
ins Hotel, aber nur, um dort noch lange

Stadtfhrung Bad Télz

gemeinsam an der Bar zu verweilen. Auch
das war wieder hervorragend organisiert:
Die Busse standen unverzlglich bereit und
die Bar im Hotel war noch lange fir uns
gedffnet.

So konnte auch der zweite Tag erfreulich
ausklingen. »Gott sei Dank, bestens ge-
laufen und alles geschafft«, wird Lydia
als Gastgeberin am Ende des Tages gesagt
haben. Recht hatte sie.

Horst Bredemeier



»Schifffahrt und feierliche
Investitur mit festlichem Abend«

Nach dem gemeinsamen Friihstiick und
der  Mitglieder-Versammlung  machten
sich die Convent-Teilnehmer bei strah-
lendem Sonnenschein auf den Weg zur
Anlegestelle des Fahrgastschiffs MS Wall-
berg der bayerischen Seeschiffahrt Tegern-
see. Die RONDE-Freunde erlebten eine
RUNDFAHRT (ber den Tegernsee und
konnten dabei den See von seiner schéns-
ten Seite geniefen. Es wurde fir alle nach-
vollziehbar, warum es zahlreiche bildende
Kinstler, Musikschaffende, Dichter, Po-
litiker, Sportler, sowie Personen von Adel
und Geldadel in diese bayerische Bilder-
buchlandschaft gezogen hat. Unser Schiff

fuhr an den Orten Bad Wiessee, Gmund,
Tegernsee und Rottach-Egern vorbei. Es
gab viele Erklarungen und Informationen
Uber die Landschaft, den See und seine
Bewohner. Nach dieser eindrucksvollen
Kurzreise bedurfte es einer »Starkung.
Wo hatte diese angemessener stattfinden
kénnen als im traditionellen herzog-
lichen Braustiiberl in Tegernsee? In dem
altbayerischen Wirtshaus waren Tische fiir
uns reserviert, an denen wir das suffige
Klosterbier und landestypische Spezia-
litdten genieRen konnten. In bester Stim-
mung verlieRen wir die gastliche Statte,
um uns im Hotel eine Regenerationspause
Zu gonnen.

... bei Michael Kéafer

Gut Kaltenbrunn ...
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Zur »Seereise« bereit Seerundfahrt

Die RONDE lauscht ... ... nicht immer
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Dr. Cornelia Schulze mit Paten und Ehemann

Um 1730 Uhr begann die feierliche
INVESTITUR mit einem musikalischen
Rahmenprogramm. Unser Président Ger-
hard Opitz investierte

Dr. Cornelia SCHULZE (Hannover)
Prof. Dr. Falk FAHRENHOLZ (Mainz)

und
Johannes SCHWARZ (Muinchen)

»HERZLICH WILLKOMMEN
IN DER LA RONDE DES GOURMETS«

Nach einem Aperitif begaben sich die
RONDE-Freunde zum festlichen Gala-
dinner. Wir konnten die folgenden Ge-
richte, begleitet von addquaten Weinen
und anregenden Gespréchen, geniefien:

Salatkomposition von der bayerischen
Wachtel und Gartengemuise

Rinderkraftbriihe mit getruffelten
GrieBnockerin

Heilbutt auf gebratenem Spargel in
Limone und Ingwer glasiert

Perlhuhnbrust in Morchelrahm
mit jungem Friihjahrsgemise,
dazu Kartoffelecken
Zwergorangen-NuBschnitte mit
Passionsfruchtsorbet

Elegante Runde

-12 —

Frohliches »RONDE-Volk«

Unser Président kommentierte das Menii
in bekannt kompetenter Weise und hob
die Leistung des Kiichenteams unter der
Leitung von Sternekoch Michael FELL
und den Uberaus engagierten Service der
schwarzen Brigade hervor.

AnschlieRend bat der Convent-erprobte
Musiker Sebastian DREWS zum Tanz. Die
RONDE-Freunde nahmen dieses Angebot
gerne und zahlreich an. Es war ein Abend

mit viel Stimmung, der sich bis in die
Nacht hinzog.

Am néchsten Tag hiel8 es Abschied neh-
men vom schénen Tegernsee und unserem
schénen Domizil, den »Egerner Hofen.
Es war ein erlebnisreicher und perfekt or-
ganisierter CONVENT an einem der attrak-
tivsten Platze BAYERNS.

DANKE fiir ein tolles Wochen-
ende, liebe Lydia Gluck!

Dr. Dorothée Assbrok
Bilder: Helmut Friedrich,
Dr. Katja Profes
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Region Niedersachsen / Berlin

Spargelausflug mit Beiprogramm am 4. Juni 2016

Allerorten wird in den Monaten Mai und
Juni dem Restaurantgast mit gewichtiger
Miene »unsere besondere Spargelkarte«
mit dem Bemerken ausgehandigt, der »in
unserem Hause« verwendete Spargel
stamme nattirlich nur aus dem anerkannt

besten Anbaugebiet »xyz«. Allerdings
ohne dass sich diese Aussage geschmack-
lich tiberprifen lieRe.

Dem Riesenrummel um den Spargel
(Hauptzutaten: Salzwasser und Stoppuhr)

diirfen sich die RONDE-Freunde natiirlich
nicht entziehen.

Aber unsere Organisatoren Uschi und
Victor (Rizkallah) hatten sich entschie-
den, unseren RONDE-Spargelausflug mit

einem besonderen Ambiente und passen-
dem kulturellem Bezug aufzuwerten.

Das herrliche alte Fachwerkrestaurant
»Alte MUhle« und eine Fiihrung durch
den »Hermann-Lons-Park« war ausge-
wahlt worden. So formte sich dann doch
aus niedersachsischem Spargel, histori-
schem Fachwerkhaus, dem Heimatdichter
Hermann Lons und herrlichem Sonnen-
schein ein erfreuliches und harmonisches
Freundestreffen.

Erwéhnenswert die Fihrung durch den
Park: statt eines teuren Fiihrers (dem doch
keiner zuhdrt) ein Kostenloses Audiogerat
mit Kopfhorern. (Unsere Schatzmeisterin
sollte die Idee vertiefen!)

Horst Bredemeier

August

05. 08. Prof. Dr. Peter Zink
September

15. 09. 1946 Friedhelm Moers
25.09. 1966 Rainer Lebmeier

Wir gratulieren

80. Geh.

70. Geb.
50. Geb.

November

21. 11, Karin Maske
Dezember

03.12. 1936 Hans-Ludwig Scheins

80. Geb.
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Dank einer groBziigigen Millionenspende
konnte die Hamburger Kunsthalle im Mai
2016 nach umfangreichen Umbauarbei-
ten im neuen Glanz erstrahlen und feierte
zur Wiederergffnung mit der Ausstellung:
MANET SEHEN — »Der Blick der
Moderne«.

Wir hatten eingeladen, und 25 kunstbe-
geisterte RONDE-Freunde kamen zu dieser
glanzvollen Ausstellung der Meisterwer-
ke des berhmten franzdsischen Malers
Edouard Manet.

60 Werke, davon knapp 40 Gemélde als
Leihgaben aus 30 Museen weltweit, wa-
ren zu bestaunen. Hervorragend erklart
von Frau Claudia Raszar, die uns durch
die Ausstellung filhrte, bekamen wir viel
Uber Inhalte und Entstehung der Werke
zu héren. Nach diesem eindrucksvollen

T

optischen Erlebnis kam der kulinarische
Genuss.

Im Restaurant THE CUBE wurde uns am
Abend ein Gberaus wohlschmeckendes
Meni serviert.

Region Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein
»Augenlust und Tafelfreuden« am 11. Juni 2016

Wir danken furr den schonen Tag
in Eurer schonen Hafenstadt,
mit Kunstgenuss und schénem Essen,
das werden wir so schnell nicht
vergessen.

In den Bildern von Manet,
ist manches andere, was ich seh".
Trotzdem konnte die Erklarung zu den
Bildern,
unseren Kunstgewinn nicht spiirbar
mindern.

Das Veranstaltungsergebnis,
war ein wunderschdnes Erlebnis.

So hat dieses Treffen in Hamburg sicher
alle RONDE-Freunde kulturell und kuli-
narisch zufrieden gestellt.

Die RONDE-Freunde Usch Stalp und Otto

LUbbe bedankten sich sogar in Versform: Kai-Momme Micheelsen

Liebe Gaste der Ronde!

Maochten Sie an einer der Veranstaltungen teilnehmen, schreiben Sie oder rufen Sie uns an,
wir senden lhnen dann gern eine Einladung zu.

KONTAKTADRESSE »LA RONDE DES GOURMETS«
FURSATTEL & COLLEGEN, STEUERBERATER, KOSLINER STRASSE 42, 90451 NURNBERG, TELEFON 09 11/96373 -0, TELEFAX 09 11/96373-40
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In Memoriam

Frau Ingeborg Kuhn, t 30. 11. 2015
Frau Jutta Reihle, t 6. 2. 2016

Nachruf flr Ingeborg Kiihn

»Hier ist die Ingeborg Kithn von der Leopoldstrafie«. Diese frohlichen Worte am Telefon werden wir nie mehr horen kdnnen. Die Stimme ist nicht
mehr!

Ihr 90. Geburtstag wurde noch grol3 gefeiert. Einige Zeit spater erfolgte ein Sturz, der eine Operation notwendig machte, und danach den Einzug in eine
Seniorenresidenz. Am 30. November 2015 ist Ingeborg Kiihn dort friedlich eingeschlafen.

Grof3en Wert legte sie immer darauf, hinzuweisen, dass sie ein echtes Ooser Madel (Teilort von Baden-Baden) sei. Ihr Vater mit seinem Gastronomiebetrieb
hatte sie stark gepragt. Im Schwarzwald »raste« sie mit ihren Skiern dem damals jingsten Staatsanwalt Deutschlands buchstablich in die Arme. Folge
war kurze Zeit spéter die Hochzeit. Jedoch wéhrte das Ehegltick nur wenige Wochen. 1hr Mann fiel an der Front. Die Mode war es, die ihr (iber diesen
schweren Schicksalsschlag hinweghalf. Nach einem Hutsalon und einem Geschaft flir »Blusen aus Baden-Baden« folgte eine Geschéftseréffnung in
bester Lage. Damit brachte Ingeborg Kiihn die Haute Couture von Mailand und Paris nach Baden-Baden. Unz&hlige Modeschauen in Brenners Parkhotel
steigerten ihren Erfolg. Ihre Liebe zu den Pferden stellte sie in Iffezheim unter Beweis. Auch da blieb der Erfolg nicht aus. Die Mitgliedschaft in vielen
Freundeskreisen spiegelte ihre sténdige Spendenbereitschaft wider.

1977 wurde im Brenners die Griindung der »LA RONDE DES GOURMETS« gefeiert. Unter den Griindungsmitgliedern war Ingeborg Kiihn die einzige
Dame. lhre Anwesenheit bei RONDE-Veranstaltunge war sprichwdrtlich. Immer wenn dabei ein Fliigel zu finden war, wurde die Veranstaltung von ihr
nicht nur mit Schlagern, sondern auch durch Eigenkompositionen bereichert. Auch diese T6ne sind nun fir immer verstummt.  Peter-A. Ribartsch

IN MEMORIAM
Die bayerischen RONDE-Freunde betrauern den Tod unserer liehen RONDE-Freundin
Jutta Reihle

die am 6. Februar 2016 verstorben ist.

In der Erinnerung an die vielen schonen Stunden und die mit ihr und ihrem Mann Markus in
Italien verbrachten Tage wird sie in unseren Gedanken und in unseren Herzen weiterleben.
Lydia Gltck

Herausgegeben von der La Ronde des Gourmets durch Hans Karl Friedrich Schmidt, Zeppelinstraie 9, 91413 Neustadt a. d. Aisch.
Jeder Verfasser ist flir seinen Beitrag verantwortlich. Nachdruck ohne besondere Genehmigung nicht gestattet.
Gesamtherstellung und Versand: VDS & Verlagsdruckerei Schmidt, Niirnberger Strale 27-31, 91413 Neustadt an der Aisch.
www.la-ronde-des-gourmets.de  facebook: La Ronde des Gourmets
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