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Liebe RONDE-Freunde,
liebe Freunde der RONDE,

ich hatte wobl einen Wachtraum tiber einige Entwicklungen in unserem Freundeskreis,
die mich nachdenklich stimmden.

Kann es wirklich sein, dass personliche Animositditen dazu fiibren, Veranstaltungen,
deren Veranstalter oder andere RONDE-Freunde zu verunglimpfen? Gar vor den
Veranstaltungen zu warnen oder von der Teilnahme abzuraten?

Ich kann es mir nicht vorstellen — das wiirde dem Versprechen, das jeder bei seiner
Investitur abgegeben hat, villig zuwiderlaufen.

Zwar gibt es unterschiedliche Vorstellungen, wie einzelne RONDE-Treffen ablaufen
konnen — gliicklicherweise hat jeder seine eigenen Erfabrungen und Wiinsche,
das heifst aber doch nicht, das alles andere schlecht ist oder nichts taugt!

Das Gegenteil sollte ja der Fall sein. teilnehmen, wo und wann dies maglich ist,
und schome Stunden im Kreise Gleichgesinnter verbringen.

Das ist doch viel einfacher und angenebmer!

Ich wiinsche lhnen in diesem Sinne eine schime Weibnachiszeit und einen guten
Ubergang in das neue RONDE-Jabr!

Mit den besten RONDE-Griifsen

Ihr

Gerhard Opitz
Préisident

Wir begriifsen in unserer RONDE :

Region Bayern: Frau Gabriele und Herrn Karl-Heinz Binzel, Miinchen
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Der Préisident und der Winzer von Zwilberich

Im Feinschmecker findet man »Geberts
Weinstuben« in Mainz freundlich be-
schrieben: »Das schéne und stimmungs-
volle Restaurant mit weif§ eingedeckten
Tischen und glitzernden Liistern hat fast
salonartigen Charakter — hier fiihlt man
sich umgehend willkommen«. Und der
Michelin, der fiir das gute Preis-Leistungs-
verhdltnis einen Bib Gourmand verleiht,
lobt die Kiiche von Frank Gebert (der
5. in der Familientradition) als klassisch
und traditionell, schmackhaft und frisch.
So auf Ambiente und kulinarische Ambi-
tionen eingestimmt, kamen zur Vollstdn-
digkeit dazu die Weine des Bio-Demeter
Weingutes »Zwolberich« aus Langen-
lonsheim, prisentiert vom eloquenten
Winzer Hartmut Heintz.

Vorspeise Puipo ...
$ .

Duett vom Stubenkiiken und Zander

Da stand einem abwechslungsreichen ku-
linarischen Weinvergniigen nichts mehr
im Weg. War es nun eine »gefiihrte Wein-
verkostung mit korrespondieren Kleinig-
keiten« oder ein saisonales 4-Gang-Meni
mit je einem weiffen und einem roten
ausgesuchten Wein pro Gang? Wir hatten
jedenfalls viel zu lesen, zu schmecken, zu
héren und zu bewerten.

Und es begann unser 4-Gang-Menii mit
der delikat-frischen Kombination:

Gonsenheimer Krdiulersalal mil
Limonenvinaigrette auf in Rotwein
gesottenem Pulpo.

Als Zwischengang folgte ein

Hauplgang  Biirgermeisterstiick — mit
Pfifferlingen

Dessert dreimal Gartenlust

Fabrenholz weinselig

»Duelt vom Stubenkiiken und Zander
auf lavwarmen Artischockensalal«.

Dazu prisentierte Hartmut Heinz seinen
Auxerrois Kabinett trocken — zu dem
man ihn nur begliickwiinschen kann.
Fast schon ein Alleinstellungsmerkmal in
Rheinhessen wie im Rheingau.

Der tiberraschende Titel des Hauptgang:

»Sanfl geschmortes Biirgermeisterstiick
mil frischen Pfifferlingen und kleinem
Semmelklofs«.

Auch dazu wieder zwei Weine, einen Grau-
burgunder Spitlese trocken und einen
Spitburgunder. Beide waren anregend
genug, um die Diskussion in Gang zu
halten, um welches Stiick des Biirgermeis-

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland

RONDE-Treffen in Geberts Weinstuben »Kulinarisches & Wein«< am 8. Juli 2016

ters es sich auf dem Teller wohl handelt.
Der Service lieff uns danach eine ange-
messene Pause, damit wir das Dessert
sdreimal Gartenlust« auch wieder pro-
blemlos genieflen konnten. Eine edelsiife
Riesling Spitlese und ein lieblicher Regent
aus 2015 waren verfiihrerische Begleitung
fiir die Tortchen von weifser Schokolade,
Sauerkirschensorbet und frischer Beeren-
griitze.

Alles was uns in gut vier Stunden auf den
Tellern und in den Glésern geboten wurde,
bleibt in guter Erinnerung. 25 RONDE-
Freunde und Giste haben einen wunder-
schénen Abend verbracht.

Text: Dieter Felke
Fotos: Ulrike Opitz




Region Bayern
Sommerausflug an den Starnberger See am Samstag, 23. Juli 2016

7u einem »Sommertag am Slarnberger
See« kamen Bayerns RONDE-Freunde am
Samstag, dem 23. Juli 2016, zusammen:

Das Restaurant »Forsthaus am See« in
Possenhofen liegt am Westufer des Sees.
Bei herrlichem Sommerwetter ist dieser
ruhige Platz direkt am See vor der Kulisse
der bayerischen Berge an sich schon eine
»Wohlfiibloase«. An diesem Tag wussten
wir dies ganz besonders zu schitzen. Am
Vorabend hatte in Miinchen ein Amoklauf
mehrere Menschenleben gefordert. Die
schlimmen Nachrichten hatten wir alle bis
spit in die Nacht verfolgt. In Reisefiihrern
ist tiber unser Restaurant zu lesen: »Das
Forsthaus stebt fiir Frieden in einer hek-

tischen Welf.« Wir konnten diesen Satz gut
nachvollziehen ...

Zur Begriifung wurde uns direkt am See-
ufer ein erfrischender Aperitif serviert.
Dann durften wir auf der Terrasse an
einer wunderschon eingedeckten Tafel
Platz nehmen. Den Anfang unseres Vier-
Génge-Meniis machte ein Avocado-
Tomatensalat mit Scampi. Der Salat
war der ideale Starter an einem schwii-
len Tag und zeigte, dass die Avocado zu-
recht zur Trend-Frucht aufgestiegen ist.
Beim zweiten Gang erfreuten wir uns an
einem hausgerducherten Renken-Filet
auf herrlichem Kartoffel-Wassabi-Salat.
Nach zwei so delikaten Vorspeisen darf

das Hauptgericht durchaus etwas auf sich
warten lassen ... So waren wir auch ganz
geduldig, als wir erfuhren, dass vor dem
Hauptgang eine lingere Pause notwendig
sein wiirde. Die Kiiche hatte mit einem
Stromausfall zu kdampfen. Unsere Speisen
mussten nun teilweise iiber dem offenen
Feuer zubereitet werden. Ein Kompliment
an die Kiiche und an die Servicekrifte, die
diese Situation bravourds meisterten! Wir
genossen die Zeit auf der traumhaften
Terrasse bei guten Gesprichen und waren
wieder hungrig, als der zarte Kalbslafel-
spitz mit Rahmspinat und Rostkartoffeln
eintraf. Eine Mascarpone-Limnonecreme
mil Beeren rundete unser perfektes

RONDE-Menti ab. Auch in diesem Jahr hat
es Petrus bei unserem Sommerausflug also
wieder gut mit uns gemeint. Nach dem
Essen haben unsere jzingsten RONDE-
Freunde, die Siebenjibrigen Charlotte,
Sebastian und Leonhard, noch eine Ab-
kithlung im Starnberger See genommen.

Unter den insgesamt 24 RONDE-Freunden
waren alle Generationen vertreten. In ge-
wisser Weise mochte man schon von einer
RONDE-Familie sprechen — und das tut
gut an Tagen wie diesen.

Text: Johannes Schwarz
Bilder: Helmut Friedrich

Am Freitag, dem 12. August, trafen sich
11 RONDE-Freunde im Mercure-Hotel
»Porta Nigra« in Trier. Anlass war die
vielbesuchte ~ Sonderausstellung ~ »Nero
in Trier«. Natiirlich fehlte dabei auch
nicht der kulinarische Teil einer RONDE-
Veranstaltung, Unser Abendessen fand im
»0echsle Wein- und Fischhaus« statt. Dort
erwartete uns nach dem Sektempfang ein
Dreigang-Meni mit typischen regionalen
Moselweinen.

Am Samstag wurde es dann ernst. Nach
einem ausgiebigen Friihstiick mit prich-
tigem Blick auf die Porta Nigra trafen
wir uns zur ersten von drei vorgebuchten
Ausstellungsfiihrungen unter dem Thema
»Nero — Kaiser, Kiinstler und Tyrann« im
Rheinischen Landesmuseum. Nach der

Mittagspause, die jeder fiir sich gestalten
konnte, erwartete uns im Stadtmuseum
Simeonstift die zweite Fithrung unter
dem Thema »Lust und Verbrechen. Der
Mythos Nero in der Kunst«, an die sich im
Museum am Dom die letzte Fiihrung un-
ter dem Thema »Nero und die Christen«
anschloss.

Was wissen wir nun nach diesem
herausragenden Museumstag iiber den
bertihmt-beriichtigten Kaiser Nero? In
den ersten finf Jahren — angeleitet von
seinem Lehrer Seneca — war er ein guter
Herrscher, der sich fiir sein Volk einsetzte.
Danach kam es zu Grausamkeiten und
Ausschweifungen und angeblich eigen-
hindig veriibten Morden, darunter de-
nen an seiner Mutter Agrippina und an

Ulli und Gerhard happy

seiner zweiten Frau. Doch der Brand von
Rom und die Christenverfolgung, mit die
Hauptvorwtirfe in der Geschichte, stellen

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland
Ein RONDE-Wochenende vom 12. bis 14. August 2016

sich uns jetzt nicht mehr als so schliissig
und sicher dar: Denn er befand sich zu die-
ser Zeit gar nicht in Rom und half spiter
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den betroffenen Menschen und reformier-
te das Brandschutzwesen. Vor allem aber
lernten wir ihn als Kiinstler und Sdnger
kennen, eine Seite seiner Personlichkeit,
die ihm selbst sehr wichtig war. Doch dies
brachte ihm auch den Untergang: golde-
ne Lorbeerkriinze aus Griechenland statt
Kriegsbeute nach einem Feldzug — das
kam im Senat nicht gut an. Es gab eine
Revolte gegen ihn, er musste fliehen und
gab sich selbst den TodesstofS. Angeblich
mit den Worten »Ach, welch ein Kiinstler
stirbt mit mir«.

Zur Belohnung fiir unser Stehvermogen
an diesem kulturhistorischen Tag gab es
im direkt an der Mosel gelegenen Restau-
rant »Bagatelle« ein herrliches Viergang-
Menii. Nach zwei »Amuse Bouche«
folgte als 1. Gang ein »kaligerduchertes

Rinderfilettatar mit Meerrettichstreifen«
— mit Fantasie sah es fast so aus wie die
Anstiftung, Rom anzuziinden!

Der ereignisreiche Tag fand seinen har-
monischen Ausklang fiir einige von uns
auf der Hotelterrasse mit Blick auf die be-
leuchtete Porta Nigra.

Am Sonntagmorgen verabschiedeten wir
uns nach dem Friihstiick voneinan-
der. Fiir unsere Kleine Gruppe von
RONDE-Freunden wird dieses besondere
Wochenende, fiir dessen Initiierung, Pla-
nung und Organisation wir unserem
Présidenten und seiner Frau herzlich dan-
ken, von bleibender Erinnerung sein.

Text: Lorena Isenbruck
Bilder: U. Opitz/K. Profes

GeniefSerrunde

32 RONDE-Freunde bewunderten
die deutschen Ingenieurleistun-
gen

Am 5. September, um 6.45 Uhr starteten
22 RONDE-Freunde mit einem bequemen
Reisebus von Hannover nach Papenburg,
Ein Kleines Friihstiick sollte uns auf die
vielen zu erwartenden Eindriicke etwas
stirken. Bei der Ankunft in Papenburg
warteten zehn RONDE-Freunde aus der
Region Hamburg/Bremen auf uns, um an
der gemeinsamen Besichtigung teilzuneh-
men.

Ein sehr sachkundiger Werft-Guide mit
fundierten Kenntnissen iiber die Meyer-
Werft erlduterte uns, humoristisch und
kurzweilig, die Geschichte der Werft. Die
Meyer Werft, ein traditionsreiches deut-
sches Unternehmen, wurde 1795 in Pa-
penburg erstmals in Betrieb genommen.
Seit tiber 200 Jahren werden ununterbro-
chen Schiffe verschiedener Bauart von
den Experten und Spezialisten des Fami-
lienunternehmens mit hdchster Qualitit
gebaut. 1975 entstanden hier erstmals
Kreuzfahrtschiffe. In den vergangenen
Jahrzehnten hat sich die Meyer-Werft welt-
weit einen exzellenten Ruf beim Bau von
Spezialschiffen erworben. Bis heute hat die
Werft 41 Luxusliner fiir Kunden aus aller
Welt gebaut, aber auch Auto- und Passa-
gierfihren und RoRo-Schiffe.

Mit rund 3.300 Mitarbeitern und 300 Aus-
zubildenden in verschiedenen Berufen ist
sie der grofSte Arbeitgeber der Region. Die
Werft hat Auftrdge bis 2023.

Moderne Fertigungsanlagen, Konzept der
kurzen Wege, Innovationen und neueste
Technologien sind das Erfolgsrezept der
Werft. Beinahe der gesamte Fertigungs-
prozess ist digitalisiert, die Projekte kin-
nen virtuell geplant und abgesichert,
durch 3D-Simulation unterstiitzt und
vorausgeplant werden. Durch die »Digi-
tale Fabrik« konnen Ingenieure bereits
in der Planungsphase abschitzen, welche
Ideen umsetzbar sind und welche nicht.
2010 wurde das moderne Rohrzentrum
im Betrieb genommen. Kernstiick bilden
automatisch ~ gesteuerte  Rohrbearbei-

tungsmaschinen, so dass mehr Rohre in

Region Niedersachsen / Berlin
Traumreisen mit Passagierschiffen der Meyer-Werft am 5. September 2016
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kiirzerer Zeit bearbeitet werden. Die mo-
dernen Kreuzfahrtschiffe haben komple-
xe Ver- und Entsorgungssysteme an Bord
und erfordern durchschnittlich ca. 250
km Rohrleitungen. Rund 100 000 Rohre
werden hierbei pro Jahr verbaut, nicht zu
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vergessen die Laserschweiffanlagen, das
sogenannte Laser-Hybridschweifen.

Nach den vielen Zahlen wurden wir in
der Gastwirtschaft Tepe mit einem {ippi-
gen Buffet mit vielfdltigen Variationen an
Fleisch, Fisch, Gefliigel, Salaten und Des-
sert zur Auswahl belohnt.

Anschlielend fand seine sehr interessante
Stadtfiihrung in Papenburg statt, wobei
wir tiber die Groe und Wirtschaftkraft der
Stadt tiberrascht waren.

Herzlich wurden die RONDE-Freunde
Hamburg/Bremen verabschiedet und wir
traten mit neuem Wissen und unvergess-
lichen Eindriicken die Riickreise nach
Hannover an.

Uschi Rizkallah



Ein PreufSe erliegt dem bayerischen
Charme ... und warum das Okloberfest
im September stallfindel:

Wir schreiben das Jahr 1810: Ein Volksfest
anldsslich des  Kromprinzen-Hochzeit
wird auf der Theresienwiese gefeiert. Der
»Landwirtschaftliche Verein in Bayern«
(heute: »Bauernverband«) veranstaltet ein
Pferderennen und Konig Maximilian I
Joseph nickte zustimmend, auch um
seine Verbundenheit mit den Bauern zu
demonstrieren. Der Konig hatte aufSer-
dem am 12. Oktober Namenstag. Die Feier
anlésslich des Sieges iiber Napoleon I.
kam als besonderes Ereignis hinzu.

Zur Erinnerung an all’ diese Jubilden fei-
ert alljdhrlich auch die »La RONDE des
Gourmels« (in diesem Jahr mit 84 Perso-
nen prisent) in der traditionellen »Kzfer-

Region Bayern
Oktoberfestbesuch am 17. September 2016
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Wiesn-Schanke«, perfekt organisiert und
vorbereitet von unserer Regional-Prdisi-
dentin Lydia Gliick, mit Unterstiitzung
von unserer Schatzmeisterin Ursula Fiir-
sattel mit GroRfamilie, bestehend aus Kin-
dern und Enkelkindern. Auch das RONDE-
Ehepaar Dr. Malouvier sorgte mit Kindern
und Enkeln so fiir Nachwuchs in der »Za
RONDE des Gourmels«, ebenso wie die
Grofifamilie von unseren neuen RONDE-
Freunden Heiner und Gabi Binzel.

Bei Lydia Gliick hatte man den Eindruck,
sie kiimmert sich um jeden einzelnen
Gast: ausreichend reservierte Tische und
Bénke in bester »A/m-Lage«, eine perfekte
Tischordnung mit Tischplan, um Freunde,
die sich lange nicht getroffen hatten, wie-
der zusammenzufiihren. Und dann sorgte
»Michael Kifer« mit seiner Mannschaft
fiir das leibliche Wohl:

Zum Empfang das

KAFER TRADITIONSBRETTL
mit Schinken und Salamipralinen,
Ganserrilette, Wies'n Leberwurst,
rauchfrischen Regensburgern,
Schnitflauchbrot, Radi und Radieserl.
Obazda, Landeier, Tomaten, Gurker!
und Herzerlbutter mit Holzofenbrot.

Zum Hauptgang wurden wir mit

KAFER'S HUHNERSTALL verwihnt,
das Beste vom saftigen Brathendl,
knusprige Kifer-Ente und rosches
oberbayerisches Spanferkl mit
Apfelblaukraut, Kartoffel- und
Semmelknidel mit Apfelkompott.

Als Dessert gab es den
Hausgemachten KAISERSCHMARRN mit
Zwetschgenroster, Apfelkompott und
Rumrosinen.

Perfekter Service versorgte auch die ver-
wohnten RONDE-Freunde mit ausrei-
chend Bier in der 1-Lite-Maf. Die in
diesem Jahr »verjiingle Musi« brachte
auch die Giste in Feierlaune, so dass
selbst die Hannoveraner auf den Binken
tanzten. Die Stimmung war so einmalig,
so authentisch, wie das nur in Miinchen
moglich ist.

Uber allem »schwebte« der gute Geist von
Lydia Gliick, sie sorgte selbst fiir friihzeiti-
gen Einlass bei dem Miénchner »Schniirl-
regen« und geleitete verlorengegangene
Giste an ihre Plitze. Thr gebiihrt ein au-
Rerordentliches herzliches » Dankeschion«
mit Kiisschen und allem Drum und Dran.

Auf der Riickreise im ICE lieflen wir diese
unvergessliche Wies'n 2016 Revue passie-
ren.

Peler Lammert




Region Nordrhein-Westfalen
16 RONDE-Mitglieder in Kastilien vom 24. September bis 2. Oktober 2016

In der letzten Septemberwoche flogen
16 RONDE-Freunde von Miinchen nach
Madrid, wo uns unser Reiseleiter Wolfgang
Greyer empfing und uns acht Tage lang in
hervorragender Art und Weise begleitete.
Mit ihm erlebten wir die geschichtliche
Bliitezeit Spaniens im 15. und 16. Jahr-
hundert. Folgende Herrscher spielten in
dieser Zeit eine Rolle: Isabella von Kastilien
und ihr Ehemann Ferdinand von Aragon,
Konig Carlos L., zugleich gewihlter Kaiser
Karl V., Kaiser des Heiligen Rémischen Rei-
ches Deutscher Nation, und dessen Sohn
Philipp II., der die damalige Hauptstadt
von Toledo nach Madrid verlegte damals
ein kleiner Ort mit 2500 Lehmhdusern.

Unser Reiseleiter betonte immer wieder
den Einfluss der Mauren, die tiber Jahr-
hunderte den Baustil und die Verzierungen
in Paldsten, Kirchen und Kathedralen des
katholischen Spaniens in Al Andulus be-
einflussten. In vielen Kirchen, Kldstern
und Palésten begegneten wir immer wie-
der den Werken der Maler Tizian, El Greco,
Velasquez und Goya.

Die ganze Woche hatten wir Traumwetter
bei ertrdglichen Temperaturen am Tag
und milden Abenden, wodurch unser Be-
sichtigungsprogramm Madrid, El Escorial,
Segovia, Salamanca, Avila und Toledo son-
nenbeschienen ablaufen konnte.

Am zweiten Tag unserer Reise machten wir
zundchst einen Ausflug zur gewaltigen
Klosteranlage El Escorial, die Konig Phi-
lipp 1. 60 km nordwestlich von Madrid
erbauen liefS. In 21 Jahren haben 1.500
Arbeiter diesen gigantischen Granitbau
geschaffen, der die Machtzentrale fiir sein
riesiges Imperium wurde. Diese Kloster-
anlage umschlieft 16 Innenhofe und 15
Kreuzginge. Sie enthilt unter vielem Wei-
teren die diister-prichtige Marmorgruft
der spanischen Konige und eine iiberwil-
tigende Bibliothek.

Am Montag, wihrend einer ausfiihrlichen
Stadtrundfahrt in Madrid, sahen wir die
Prachtgebdude aus den letzten Jahrhun-
derten neben modernen Bauten inter-
national bedeutender Architekten. Natir-
lich gehorten auch das Bernabeu-Stadion
und die Stierkampfarena dazu. Zur mit-
taglichen Erholung lunchten wir auf der
grofRartigen Plaza Mayor. Am Nachmittag
war der Besuch im Prado ein schoner Ab-

RONDE-Freunde on Tour

schluss des Tages. Mit spanischen Tapas
stillten wir spiter unseren Hunger und
Durst an der Plaza de Santa Ana.

Am Dienstag begann unsere mehrtigige
Rundreise durch Kastilien. Die alte Stadt
Segovia mit dem riesigen, gut erhaltenen
romischen Viadukt, der spatgotischen Ka-
thedrale und dem michtigen Alcazar wa-
ren die Hohepunkte des Tages. Am spiten
Nachmittag erreichten wir die alte Univer-
sititstadt Salamanca mit vielen jungen
Studenten, alten Horsélen, aber auch mit
eleganten Geschiftsstrafsen und der Neuen
Kathedrale. Natiirlich sahen sich einige
Fuflballfans am Abend die offentliche
Ubertragung des Spiels Borussia Dort-
mund gegen Real Madrid auf der Plaza
Mayor an.

Auf unserem Weg nach Toledo besichtigten
wir Avila, das Beispiel einer befestigten
Stadt im Mittelalter. Seit mehr als 800 Jah-
ren umgibt ein geschlossener Mauerring
mit 88 Tirmen und 9 Stadttoren diese
Stadt. Die gotische Kathedrale ist mit dem
Mauerring fest verbunden und dort noch-
mals ummauert. Im Karmelitinnen-Klos-
ter San José lebte einst Teresa von Avila.

Am spiten Nachmittag erreichten wir
schlieRlich unser Ziel Toledo oberhalb des
Tajo-Flusses. Auf der hochsten Erhebung
genossen wir den atemberaubenden Blick
auf die Stadt mit dem méchtigen Alcazar

Plaza Mayor in Madyrid

und der riesigen Kathedrale Santa Maria
de Toledo, darunter die Schlucht des Tajo-
Flusses. Den Vorabend des letzten Tages
unserer Reise verbrachten wir im Hotel El
Greco neben dem gleichnamigen Muse-
um.

Am letzten Tag erkundeten wir Toledo, das
bis 1561 die Hauptstadt Spaniens war. Hier
finden sich heute noch viele Spuren der
drei groflen Religionen. Alle haben bedeu-
tende Kunstwerke hinterlassen und im
friedlichen Miteinander das Wissen der
damaligen Zeit vermehrt. In der Kathedra-
le sahen wir den riesigen Hochaltar und
das feinst geschnitzte Chorgestiihl. In der
viel kleineren Kirche Santa Tomé bewun-
derten wir das Meisterwerk El Grecos, »Das

Begribnis des Grafen Orgaz«. Die damali-
ge Synagoge Santa Maria la Blanca gilt als
eine der dltesten noch erhaltenen Synago-
genbauten. Wir sahen die aus Ziegelstei-
nen erbaute Moschee Santa Cristo de la
Luz. Viele Bauwerke zeigen die Verschmel-
zung orientaler und okzidentaler Kultu-
ren, was man auch in anderen Stédten des
heutigen Spaniens finden kann.

Am Samstag hief§ es dann Abschied neh-
men von Spanien und seinen grof$artigen
Kunstdenkmilern in Kastilien. Unsere Rei-
se endete mit der Busfahrt zum Flughafen,
von wo aus wir nach Miinchen zurtickflo-
gen. Adios Spanien, wir haben Grofartiges
gesehen und erlebt.

FElke Thormeier



»Vedi Napoli e poi muoril« — »Neapel
sehen und slerben!« Mit diesem Spruch
sollen die Neapolitaner ihre Liebe zu ihrer
Stadt ausgedriickt haben — so Goethe
in seiner »lfalienischen Reise«. Wir,
37 RONDE-Freunde, die dieses Jahr die
Amalfi-Kiiste erkunden wollten, hielten es
eher mit der Lebenseinstellung der heuti-
gen Bewohner »Carpe Diem«, bekundet
durch unsere osterreichische Reiseleiterin.
»GeniefSe den Tag« war denn auch unser
Wahlspruch, und allen Unkenrufen zum
Trotz: Der Vesuv reckte friedlich sein Haupt
in die Hohe, kein Erdbeben erschiitterte die
Kiiste, niemand wurde ausgeraubt, und
auch das Wetter war besser als der Wetter-
bericht vermuten liefS. Kurzum: Es waren
wieder schéne, erlebnisreiche Tage, die wir
— dank Lydia — an der wohl spektakulrs-
ten Kiiste Italiens erleben durften.

Auf der Fahrt in unser Hotel stand zunéchst
eine Rundfahrt durch die Alfstadt von Ne-
apel (Weltkulturerbe der UNESCO) auf
unserem Programm. Unsere Reiseleiterin

erlduterte uns hierbei die wechselvolle Ge-

Region Bayern
»Carpe Diem« Kunsigenuss und Gaumenfreuden an der Amalfi-Kiiste vom 6. bis 9. Oklober 2016

schichte der Stadt, die vor rund 3000 Jah-
ren von Griechen gegriindet wurde. Natiir-
lich mussten wir in einer Pizzeria auch
eine Pizza probieren, denn schlieflich soll
sie in Neapel erfunden worden sein. Uzn-
ser Urleil: Zum Pizza-Essen muss man
nicht nach Neapel fabren!

Am Nachmittag trafen wir dann in unse-
rem schonen, in ruhiger Panoramalage
hoch tiber der steil abfallenden Kiiste des
Golfs von Neapel gelegenen Hotel ein.
Natiirlich erwartete uns wieder ein Will-
kommensdrink zum Anstoffen und Ein-
stimmen auf die nichsten Tage. Den An-
reisetag konnten wir dann in einer nahe
gelegenen Trattoria bei einem vielseitigen,
guten Fischmenii ausklingen lassen:
kalle und warme Fischvorspeisen;
Kurznudeln mit Meeresfriichten;
Goldbrasse, Ofenkartoffel und Salat;
Dolce della casa.

Die »Gottliche Kiiste«, auch Weltkultur-
erbe der UNESCO, stand am kommen-
den Tag auf unserem Besichtigungspro-
gramm. Mit dem Bus ging es auf einer der

spektakuldrsten Kiistenstralen der Welt
entlang, der Amalfitana. Sie schlingelt
sich an einer wildzerkliifteten Steilkiiste
entlang. An machen Stellen fallen die
schroffen Felswinde fast senkrecht ins
Meer hinab. Kleine, malerische Dorfchen
und Stidtchen schmiegen sich in den
Buchten an den Fels, umrahmt von Pi-
nien, Zypressen, Weingirten, Zitronen-
und Olivenhainen — ein mediterranes
Paradies — wéren da nicht die stark befah-
rene StrafSe und die iibervollen Parkbuch-
ten. Nur hier konnte man anhalten, um
die fantastischen Ausblicke auf Kiiste und
Meer zu geniefien.

Unser erstes Ziel war Amalfi, im Mittel-
alter Seerepublik in Konkurrenz zu Pisa
und Genua, heute attraktives Reiseziel
zahlreicher Touristen. Besonderheit der
historischen Altstadt sind die teilweise
von den oberen Stockwerken der Hduser
tiberdachten StrafSen. Zentrum ist der im
10. Jh. neben einer alten Basilika erbaute,
beeindruckende Dom St. Andrea. Um ihn
zu besichtigen war allerdings Kondition

gefragt: Man konnte ihn nur iiber eine
steil ansteigende, hohe Freitreppe errei-
chen.

Nur 5 km von Amalfi entfernt, tiber eine
Straf3e mit vielen Kehren und Windungen,
erreichten wir »Ravello«, eindrucksvoll
350 m diber dem Meer gelegen. Schon
im Mittelalter lieRen hier betuchte Aris-
tokraten ihre Villen erbauen. Eine dieser
Villen, die Ende des 19. Jh. von einem
Englinder renoviert wurde, war fiir uns
besonders interessant, die Villa Rufolo
mit ihrem wunderschonen Garten. Sie soll
Richard Wagner, der einige Zeit in Ravello
verbrachte, zu » Klingsors Zaubergarten«
im »Parsifal« inspiriert haben.

Nach einem Tag voller interessanter Ein-
driicke und herrlicher Ausblicke konnten
wir uns abends in einer originellen, in
einem ehemaligen Felsenkeller gelegenen
Osteria bei einem »Slow-Food«-Abend-
essen erholen. Wie schon mehrmals auf
unseren [talien-Reisen waren wir wieder
begeistert von der kreativen regionalen
Kiiche:

Frischkdisezopf, Ricottakdisequenelle
mit Zitrone parfiimiert, Provolonekdise,
Robschinken und Salami aus Agerola;

Bohnenmousse an Maisbiskuit,
neapolitanische Teiglaschen,

Sardelle in griiner Sauce gebraten,

Salbeiblatt in Tempura;
Teigtaschen gefiillt mit Biiffel-
mozzarella mit scharfem Kiirbis;
Kalbsmedaillon mit gebratenen
Zwiebelchen,
Gemiiseauflauf mit Parmesankdise;
Zitronensorbet und Espresso.

Dazu gab es einen sehr guten Wein aus der
Region, der manchen dazu verfithrte, in
»Bacchus-selige« Hohen zu entschwinden.




Auf einem etwa 50 m hohen, jah zum
Meer hin abfallenden Tuffsteinfelsen, in-
mitten {ippiger Zitronen- und Orangen-
hainen, lag unser Reiseziel am Samstag;
Sorrent. Am siidlichen Ende des Golfs von
Neapel gelegen, bietet die Stadt einen wei-
ten Blick sowohl auf den Vesuv als auch
auf die Inseln Ischia und Capri. Wir er-
kundeten das Stédtchen bei einem gefiihr-
ten Stadtgang. Interessant fiir uns war be-
sonders das Denkmal des hier geborenen
Renaissancedichters Torquato Tasso, hatte
er doch Goethe zu seinem gleichnamigen
Schauspiel inspiriert. Danach stand Zeit
zu individueller Gestaltung zur Verfii-
gung, die wir in kleiner Gruppe zu einem
Spaziergang zum romantischen kleinen
Fischereihafen nutzten. Hier, bei Wein und
fantastischen Muscheln, untermalt von
»0 sole mio«, war uns wieder einmal klar,
warum wir uns in Italien so wohlfiihlen.

Der Nachmittag stand ganz im Zeichen
des »Limoncello«, eines Zitronenlikors,
der an der Amalfikiiste nach einem alten
Rezept hergestellt wird. Im Zitronengarten
eines kleinen Herstellers war fiir uns eine
lange Tafel mit italienischen Kostlichkei-
ten gedeckt wie Salami, verschiedenem
Kiise, Oliven, Tomaten, eingeleglem Ge-
miise, Holzofenbrot und natiirlich Wein
und »Limoncello«. Die Stimmung stieg
und der Appetit auch. Kauflustig wurde
danach noch Likr fiir die Lieben daheim
erworben oder auch zur Erinnerung an
ein wieder einmal frohliches Tafeln mit
RONDE-Freunden in geselliger Runde.

Nach der Vollerei am Nachmittag wurde
uns abends in dem mit einem Michelin-
Stern ausgezeichneten Restaurant unseres
Hotels ein zum Gliick leichtes, aber wohl-
schmeckendes Meni serviert:

Salat aus Tintenfisch,
eingelegler Artischocke, rolen Garnele
und Emulsion aus kleinen Sardinen,
Paccheri aus Gragnano mit Radicchio
und Birnen gefiillt auf
Asiagokdisefondue;

Filet von schwarzen Schweinchen aus
Caserta, Walnusssauce und
Kartoffelgratin,
Limonendessert.

Dazu gab es wieder gute Weine aus der

Region.

Am letzten Tag unserer wieder viel zu
schnell vergangenen Italienreise stand
das »Highlight« auf unserem Programm:
Pompeji, im 1. Jh. n. Chr. eine bliihende
Provinzstadt mit etwa 20.000 Einwohnern.
Bei einem Vesuvausbruch 79 n. Chr. wur-
den die Stadt und die umliegenden Ort-
schaften unter einem Asche- und Bims-
steinregen 6 bis 7 m tief begraben. 1860

hat man mit systematischen Ausgrabun-
gen begonnen und bis heute drei Fiinftel
der Stadt freigelegt. Wahrend einer Fiih-
rung konnten wir einen lebendigen Ein-
druck des pompejischen Alltags gewinnen
mit seiner Wohnkultur in Luxus- und
Biirgerhdusern, seinen Laden und Hand-
werksbetrieben, seinen Tempeln, Theatern
und Bédern.

Beeindruckt, aber froh, in der Jetzt-Zeit
7u leben, ging es nachmittags zum Flug-
hafen. Wieder einmal war eine rundum
gelungene Ttalienreise viel zu schnell zu
Ende gegangen.

Liebe Lydia, Respekt und Dank; dass Du es,
trotz der geringen Unterstiitzung durch die
Reiseleiterin, wieder einmal geschafft hast,
uns zusammen und bei guter Laune zu
halten! Wir freuen uns auf die ndchste
Italien-Reise!
Text: Doris Schober
Fotos: Helmut Friedrich

Wo hat man schon Gelegenheit, den
Fischotter und seine ndchsten Verwandten
in ihren natiirlichen Lebensriumen zu
Gesicht zu bekommen. In Hankenshiittel
in der Stidheide konnten wir mit einigen

RONDE-Freunden in der besonderen At-
mosphire des Otters-Zentrums diese selte-
nen Raubtiere sehen und beobachten. Bei
der Fiihrung wurden die Tiere durch ihre
Fiitterung angelockt und wir erfuhren so

nebenbei Wissenswertes tiber Otter, Marder,
Itis und Hermelin. Nachdem wir viele der
Tiere gesehen hatten, war es an der Zeit,
sich auch um unser leibliches Wohl zu
kiimmern. Der Ratsweinkeller in Gifhorn

Region Hamburg / Bremen / Schleswig-Holstein
Freude am Erleben der Natur am 15. Oklober 2016

erwartete uns bereits mit schmackhaften
regionalen Gerichten — ein kostlicher Ab-
schluss fur dieses besondere Treffen.

Kai-Momme Micheelsen



/)

Als das Kastens Hotel Luisenhof im Som-
mer 2016 die Ankiindigung eines »Magi-
schen Abends«, verbunden mit einem
edlen 3-Génge-Menti, im Flyer angeboten
hatte, wurden die RONDE-Freunde aus
Niedersachsen unverziiglich per E-Mail
dariiber benachrichtigt, um dort anzuru-
fen und sich einen Platz reservieren zu
lassen.

Nach dem bekannten Motto von Gorbat-
schow »Wer zu spéit kommt, den bestraft
das Leben«, mussten einige RONDE-
Freunde diese bittere Erfahrung machen.
Da nur 58 Plitze zur Verfiigung standen,
waren alle Tickets bereits nach einem Tag
vergriffen. Nur neun RONDE-Freunde
schafften es noch rechtzeitig, telefonisch
einen Platz zu reservieren.

Begleitet von den Zaubereien der beiden
Magier, jeweils zwischen zwei Menii-Gén-
gen eine Kleine Zauberei zu zelebrieren,
verging der Abend wie im Flug. Die beiden
jungen Magier zeigten uns zauberhafte
Tricks und beteiligten auch das Publikum,
das tiberwiegend aus reifen bis sehr reifen
Personen bestand, aber voller Begeisterung
dabei waren.

Die Tischdekoration war phantasievoll und
die Qualitit des Essens erstklassig. Wir
neun RONDE-Freunde nutzten die Gele-
genheit, uns tiber Gott und die Welt zu
unterhalten, auch tiber den Convent 2017,
der in den Rdumen des Kastens Hotels im
Mai 2017 stattfinden wird. Es war eine
»Runde Sache«.

Ursula und Victor Rizkallah

Region Niedersachsen / Berlin
RONDE-Freunde und der magische Abend im Hotel Luisenhof Hannover am 28. Oktober 2016

Zeil fiir apfelfrische Sinnlichkeit am 28. Oktober 2016

Die Apfelweinexperten

Als meine Frau Lorena und ich vor mehr
als zehn Jahren auf der Suche nach dem
Aufenthaltsort unseres nach 1933 emig-
rierten Rheinhessischen (Heimat)Dich-
ters Carl Zuckmayer im US-Bundesstaat
Vermont waren, fiihrte uns die Suche
auch in eine lokale »winery«, deren ca.
15 Weinsorten zu unserer Uberraschung
ausschlieBlich aus Apfeln erzeugt waren.
Inzwischen haben sortenreine Apfelweine
inshesondere in Hessen — dem Stamm-
land des »Appelwoi« — eine bemerkens-
werte Popularitit erreicht. Es gibt aber z.B.

auch eine die Lander Bayern, Hessen und
Thiiringen tibergreifende »Rhoner Apfel-
initiative«.

Am 28. 10. 2016 hatten 29 RONDE-Freunde
die Gelegenheit, diese aktuelle Entwick-
lung als Begleitung zu einem vorziig-
lichen mehrgingigen Menii in Schuch’s
Restaurant in Frankfurt-Praunheim ken-
nenlernen zu diirfen. Die drei Moderatoren
Jiirgen Schuch, der Hausherr in der 5. Ge-
neration der Gaststitte, Jorg Markloff
(2016 in Folge zum dritten Mal Hessischer

Wackers und Manfred

Apfelweinmeister) aus dem nahen Taunus
und Andreas Schneider aus Frankfurt-
Niedererlenbach mit seinem Obsthof am
Steinberg fithrten spannend durch den
Abend.

Es gelang ihnen, den Restaurantgisten
nicht nur die unterschiedlichsten Apfel-
sorten aus der eigenen Kinderzeit wieder
ins Gedichtnis zu rufen, sondern auch
die Philosophie dieser modernen Spezial-
entwicklung zu vermitteln. Weg von ge-
rippten Gldsern mit saurem Wein aus

Region Hessen / Rheinland-Pfalz / Saarland

Apfeln unterschiedlichster Anbauregionen
hin zu im wesentlichen sortenreinen
Varianten, die aus Weingldsern getrunken
werden.

Zu den als Apfelwein, -sekt, -dessertwein
nach Sherryart oder Hausbrand von der
Apfelhefe von uns getrunkenen Apfelsorten
gehorten die Goldparmine (»Reine de
Renettes«), der Erbachhofer Mostapfel (ein
kleiner, hochgebauter, roter Apfel), die
Mispel (eine inzwischen sehr seltene harte
flachwiichsige Kernobstfrucht), der Ruhm
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Buntes Apfeltreiben

aus Kelsterbach (ein lokaler roter Streu-
obstwiesenapfel), der Carpentin (kleine
rauhschalige Renette) und der Boskoop
(Renette von Montfort), die sogar als
Tischschmuck zu bewundern waren; eine
Rotweinvariante wurde mit Holunder ge-
rotet.

Das von diesen Getrinken begleitete
Menii startete mit Griine SofSe-Ravioli
mit Ziegenkdsefiillung als Grufl aus der
Kiiche, gefolgt von Apfel-BBQ-Enten-
brust an  Wildkrdutersalaten, einer
Kalbskraftbriibe  mit ~ Markklifschen,
einem Duelt von Riesengarnelen auf
Erbsenpiirée, unterbrochen durch ein

Bunt garnierte Entenbrust

rosé, weitergefiihrt mitdem Hauptgang aus
Lammikolelells auf Feigen-Rosmarinjus
nebst Spitzkobigemiise und Herzogin-
karioffeln und abgeschlossen mit der Des-
sertvariation »Herbstlaub« aus Nougat-
Topfenknodel auf Quittensabayone mit

Duett von der Riesengarnele

Uber vier Stunden dauerte dieser auRerge-
wohnliche Abend, der von der Meniiseite
voll und ganz iiberzeugte. Die Getrinke
haben nicht alle (Trauben)-Weintrinker
zum Essen ganz gliicklich gemacht, aber
bestimmt neugierig. Und spétestens im

Lamm auf Spitzkobl

oder anderen in einem schonen baum-
bewachsenen Garten wieder einmal Apfel-
wein trinken sehen.

Marillen-Aprikosensorbet mit Apfel-Secco  Quetschenroster und Pralineneis. kommenden Sommer wird man den ein Giinter Isenbruck
Wir gratulieren

Februar 26.04.1937 Dr. Ralf Lange 80. Geb.
07.02. Alies Wedel 28.04.1967 Andreas C. Fiirsattel 50. Geb.
19.02. Anke Heinemann 30.04.1947 Olaf Achleitner 70. Geb.
Mdrz Mai
23.03.1937 Harald Brand 80. Geb. 02.05. Ursula Medenwald
April Juni
08.04. Hildegard Vesper 12.06.1937 Jakob Diehl 80. Geb.
21.04.1937 Klaus Hollenbach 80. Geb.

Liebe Gdiste der Ronde!

Mochten Sie an einer der Veranstaltungen teilnehmen, schreiben Sie oder rufen Sie uns an,

wir senden Thnen dann gern eine Einladung zu.

KONTAKTADRESSE »LA RONDE DES GOURMETS«

FURSATTEL & COLLEGEN, STEUERBERATER, KOSLINER STRASSE 42, 90451 NURNBERG, TELEFON 09 11/9 63 73 - 0, TELEFAX 09 11/9 63 73-40
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Fiir Veganer und Vegetarier, fiir ernzh-

rungshewusste und  kalorienzihlende
Esser, ist das Wort allein schon ein »No-
go<: Martinigans. Trotzdem behauptet
das so oft, so viel und so violent geschmih-
te Federvieh — genau wie die Ostereier und
der Christstollen — noch immer seinen fes-
ten Platz im kulinarischen Jahreskalender.

Auch fiir die bayerischen RONDE-Freunde
ist das alljahrliche Martinsgans-Essen seit
langem ein fixer Termin. Und so haben

Region Bayern
Martinsgans-Essen am 5. November 2016 in der »Goldenen Gans«

wir uns in all den vielen Jahren quer durch
Miinchen und Umgebung gegessen, stets
auf der Suche nach der optimal gebra-
lenen Gans. Nicht immer hat die Kiiche
des gewihlten Restaurants gehalten, was
die Speisekarte vorher so grofmundig ver-
sprach.

Dieses Jahr fiel Lydias Wahl wieder ein-
mal auf die »Goldene Gans« im Ortsteil
Pasing. Bekannterweise ist ja bei genaue-
rer Priifung oft nicht alles Gold, was da zu-

vor so verfithrerisch glinzte. Die »Goldene
Gans« aber — nomen ist omen — wurde
ihrem Namen erneut gerecht. Das von
Lydia gewihlte Menti

Variation vom Saibling auf Feldsalat
% %k
Rinderconsommé mit getriiffelten
GriefSnocker!
Martins-Gans mit glasierten Maronen,
Blaukraut, Rosenkohlbldittern,
Selleriesalat und Kartoffelknidel

kok Ok

Hagebuttenparfait mit eingelegten
Jwelschgen
las sich nicht nur appetitanregend. Was
versprochen, wurde auch geliefert — ge-

schmacklich und handwerklich perfekt
und zuvorkommend und freundlich ser-
viert. Eigentlich wiren wir schon nach
den ersten beiden, grofSziigig bemessenen
Gingen satt gewesen, aber die Gans roch
nun doch zu verlockend ... und aufer-
dem: Ein bisschen Stinde muss einfach
manchmal sein!

Wir waren diesmal nur ein kleiner Kreis
— sechs Damen, drei Herren und zwei be-
merkenswert gut erzogene, nette, kleine
Hunde. Und siehe, manchmal ist weniger
sogar mehr. Es gab nur einen Tisch, dafiir
(oder sogar deshalb?) aber interessante,
lebhaft gefiihrte Gespréche {iber die poli-
tische Lage, tiber soziale Fragen — und wir
sind ja ehrlich — so ein kleines bifichen
getratscht wurde natiirlich auch.

Alles in allem: ein gelungenes Mittagessen,
unterhaltsam und kulinarisch hochst be-
friedigend. Was will man mehr? So man-
ches Familientreffen verlduft weniger har-
monisch. Von dem, was da oft so aus Tan-
tes Kiiche kommt, mal ganz zu schweigen.

Text: Katja Neumayer
Bilder: Helmut Friedrich

Region Baden-Wiirttemberg

Martinsgans-Essen am 13. November 2016

Wenn die RONDE Baden-Wiirttemberg ihr
Martinsgans-Essen abhilt, dann ist an
diesem Novembertag das schonste Wetter.
So trafen wir uns bei herrlichem Sonn-
tagswetter am 13. November diesmal in
Baden-Baden, und zwar im Restaurant
RIVE GOUCHE, einer Dependance von
Brenner’s Park Hotel.

(beraus piinktlich trafen alle gemeldeten
zwolf Teilnehmer mit drei kleinen Hunden
ein. Beim ersten »Wau« bildete sich auf
der Stirn des Regionalprisidenten eine
Sorgenfalte. Aber diese war unbegriin-
det, denn es blieb bei diesem ersten und
einzigen »Waue, die drei waren einfach
»RONDE-like«.

Zur  Wiedersehensfreude genossen  wir
zwolf einen guten italienischen Schaum-
wein. Der Menueauftrakt war ein sehr
dekorativ gestalteter Feldsalat, es folgte

eine kostliche Bowillon vom Tafelspitz.
Die Martinsgans erfreute mit ihren klas-
sischen  Beilagen. Die zum Abschluss
servierte gefiillte Williams Christbirne
aus dem Aromasud mit Mandelsaba-
yon und Tonkabobneneis war direkt
Brenner’s-wiirdig. Der kredenzte Monte-
pulciano passte hervorragend zum Haupt-
gang.

Eigentlich wollten wir im Anschluss im
Burda-Museum die Ausstellung »Kerze«
von Gerhard Richter besuchen. Aber die
angebotene Bewegung nach der Gans
wurde nicht genutzt. Beim Aufbruch war
es bereits 16.00 Uhr, die Heimfahrten wa-
ren teilweise lang,

So blieb nur das RIVE GOUCHE in guter
Erinnerung!
Peter-Andreas Riibartsch
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Region Niedersachsen / Berlin
Hochgenuss in norddeutscher Tigfebene am 27. November 2016

Die Adventsfeier, dankenswerterweise vom
Ehepaar Rizkallah erneut perfekt organi-
siert, lieR zwischenzeitlich Nachdenkli-
ches anklingen. Unser RONDE-Freund
Professor Victor Rizkallah ~vermittelte
die neuesten Informationen und konnte
nicht vermeiden, den Mitgliederschwund
der RONDE aus vielerlei Griinden zu er-
wihnen. Einig waren wir uns mit philo-
sophischem Uberbau darin, uns von der
»deutschen Seele« abzuheben und uns
dankbar und zufrieden auch zukiinftig
den menschlichen Begegnungen und
lukullischen Geniissen zu widmen. Wen
kann es da verwundern, dass wir mit die-
ser Vorgabe den niedersdchsischen Advent
besonders bewusst begriifiten. Wir wussten
natiirlich von dem Geriicht, die vielen

Kochsendungen im deutschen Fernsehen
hitten wesentlich zur Erderwirmumg bei-
getragen.

Als RONDE-Freunde haben wir uns den-
noch unbeirrt am 27. November in Hanno-
ver im Kastens Hotel Luisenhof traditionell
bekochen lassen. Der Anlass: Die Vorberei-
tung auf die Geburt Jesu Christi, generell
zelebriert als Advent. Dazu gehtrt nun mal
bei den Gourmets ein kdstliches Mentl, das
mit einer »Rahmsuppe von Maronen«
eingeleitet wurde. Im Hauptgang haben
wir es vermieden, die Zahl der Hirsche zu
reduzieren, die den Weihnachtsschlitten
am Firmament schweben lassen. »Rosa
gebratenes Rehfilet mit Steinpilzsauce,
Preiselbeer-Birne, Gemiise des Marktes

und hausgemachte Spéitzle« verwshnten
die als kritisch bekannten Geschmacks-
driisen.

Von RONDE-Freundin Uschi Rizkallah
liebevoll eroffnet, faszinierte uns als Inter-
mezzo ein ganz ungewShnlicher Ohren-
schmaus. Die zwei jungen Damen, gebiir-
tig in Russland bzw. Weissrussland, hatten
beide im zarten Alter von vier Jahren die
Liebe zu ihren Instrumenten gefunden,
in Moskau und Hannover Musik studiert
und sich mit Violine und Akkordeon vor
fiinf Jahren zu einem Duo zusammenge-
funden. Die Darbietungen u.a. von Vivaldi,
Tschaikowski, einem frohlichen Tanzlied
und White Christmas von Frank Sinatra
verbliifften mit ihrer breiten Palette und

ihrer Virtuositdt. Den oralen Schmaus
komplettierte anschlieRend der Nachtisch,
trotz vorgeriickten Abends nicht mit einem
Nacht-Tisch zu verwechseln. »Haus-
gemachtes  Kiirbiskernparfait« wurde
wohl aus Platzgriinden nicht mit ganzen
Friichten serviert. Das »Zimleis mil ge-
backener Feige« beruhigte auch die Geis-
ter, die meinten, ein Kaloriendefizit zu
haben.

Mdgliche triibsinnige Stimmungen bei
der schon dunkleren Jahreszeit hatten bei
der frohlichen und lebhaften Atmosphire
keine Chance, so dass letztlich nach den
beschwingten Stunden den Organisatoren
unser herzlicher Dank gebiihrt.

Dr. Wolf-Dieter Kirsten

In diesem Jahr hatte unsere Regionalpri-
sidentin Lydia Gliick zu einem Advents-
wochenende in das Tiroler Stubaital ein-
geladen. Etwa 30 km stidlich von Inns-
bruck biegt man von der Brennerstrafie
ins Tal ab. Rechts und links der Talstraf3e
erheben sich die Bergriesen der Stubaier
Alpen, viele von ihnen iiber 3.000 m hoch.
Die hochste Erhebung ist mit 3.500 m das
Zuckerbiifl. Auf dem tiber 3.000 m hoch
gelegenen Stubaier Gletscher ist ganz-
jahrig Skibetrieb moglich. Die Alpinski-
Nationalmannschaften Osterreichs und
anderer Nationen nutzen den Gletscher
gern zur Saison-Vorbereitung,

Region Bayern
Advent im Stubaital vom 2. bis 4. Dezember 2016

Der Finladung von Lydia waren 36
RONDE-Freunde und 4 Enkelkinder von
Ursula Fiirsattel und Marion Streng ge-
folgt. Erfreulich war, dass wieder zahl-
reiche  RONDE-Freunde aus anderen
Regionen die weite Anreise auf sich ge-
nommen haben, um gemeinsam mit den
bayerischen Freunden Advent zu feiern.
Unsere Herberge fiir 2 Ndchte und 2 Tage
war das 4-Sterne Hotel »Milderer Hof« in
Milders, das zur Gemeinde Neustift gehort
und ca. 1.000 m hoch liegt. Strahlender
Sonnenschein empfing uns und beglei-
tete uns wihrend der folgenden Tage bei
Temperaturen tagsiiber um null Grad.

Schneebedeckt waren nur die Gipfel, im
Tal war von Schnee noch nichts zu sehen.

Das von der Familie Hofer gefiihrte Hotel
blickt in diesem Jahr auf sein 60-jihriges
Jubildum zuriick. Es wurde mehrfach
renoviert und erweitert. Die Zimmer, teils
im alpenldndischen Stil, teils modern,
sind erfreulich grofl und komfortabel aus-
gestattet. GenuSvoll dinieren lsst es sich
in den schonen, im rustikalen oder italie-
nischen Stil ausgestatteten Gaststuben.
Grofziigig ist der 1.300 m? grofle Spa-
Bereich mit Schwimmbad, Dampfbadern,
Saunen, Fitnessrdumen etc. Es ist schade,

dass die Zeit viel zu kurz war, um die-
ses Angebot zu nutzen; es ist bei einer
Besichtigung geblieben.

Auf den Zimmern erwarteten uns handge-
Schriebene Weibnachisgriifse von Lydia
und ein Weibnachiskalender mit stifsem
Inhall. Nach dem Bezug der Zimmer
trafen wir uns um 18.00 Uhr auf der
Panorama-Terrasse des Hotels zum Gliih-
wein und zur Begriiung derer, die nicht
mit dem Bus aus Miinchen, sondern mit
dem eigenen Auto angereist waren —
einige schon Tage vorher. Es gab viel zu
erzdhlen — ein RONDE-Jahr ist lang und
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erlebnisreich. Um 19.00 Uhr nahmen wir
im schonen Restaurant Platz, um gleich
wieder aufzustehen: Es gab kein gedecktes
Essen, sondern ein »Bauernbuffet«. Es
wiirde den Rahmen sprengen, alles auf-
zuzdhlen, was angeboten wurde. Nur das
Fazit sei festgehalten: Es war gut und zu
viel. Nach dem Essen trafen sich die meis-
ten an der Bar wieder. Der Chronist konn-
te beobachten, dass der eine oder andere
Verdauungsschnaps getrunken wurde.

Am nichsten Tag fuhren wir nach dem
Frithstiick mit dem Bus ins nahe /n7s-
bruck mit seinen Weibnachismdirkten.
Unterwegs machten wir noch einen kur-
zen Halt, um die sehenswerte Pfarrkirche
zum HI. Georg in Neustift anzuschauen.
Die Kirche — von aufien schlicht — ist im
Innenraum sehr schon und mit Fresken
namhafter Meister ausgestaltet. Sie wirkt
im Gegensatz zu manchen Kirchen in
Stiddeutschland dabei keineswegs iiberla-
den.

Eigentlich glaubte ich, dass es voller als
in Salzburg in der Weihnachtszeit nicht

geht. Geht doch, zumindest genau so voll.
Hauptsprache in Innsbruck war an diesem
Samstag italienisch. Angeblich war an
diesem Tag in Italien ein Feiertag. Unserer
Fiihrerin gelang es trotzdem, mit Hilfe
eines Mikrophones uns die Geschichte und
die Sehenswiirdigkeiten von Innsbruck
ndherzubringen. Unser Vize Hans Schmidt
achtete darauf, dass kein Schaf aus der
Herde verlorenging, wobei ihm sein Gar-
demafs sehr zustatten kam. Die 2 Stunden
zur freien Verfligung nach der Fithrung
nutzten die meisten zum Besuch eines
Cafés oder Restaurants, wobei es auch hier
nicht leicht war, mehr als 4 freie Plitze zu
ergattern. Nach der Riickkehr ins Hotel
waren gut 2 Stunden zur Erholung und
zum Umkleiden eine willkommene Pause.

Um 18.00 Uhr fanden sich alle festlich
gekleidet und mit RONDE-Insignie ver-
sehen in der Kamin-Halle des Hotels zu
einer stimmungsvollen Adventsfeier ein.
Musikalisch umrahmt wurde die Feier
von einer bezaubernden jungen Dame
mil Harfe und einem jungen Mann

mil Ziebharmonika, der auch ein paar
Gesangseinlagen gab. Im Programm an-
gekiindigt war adventliche Musik, gespielt
wurden — sehr schéne — volkstiimliche
Weisen, zu denen Charlotte und Pau-
line — Enkelinnen von Ursula Fiirsattel
und Marion Streng — improvisiert,
aber gekonnt Tanzeinlagen boten. Ein
Adventslied wurde aber doch gespielt: Zeise
rieselt der Schnee ... Weihnachtswunsch
der Einwohner des Stubaier Tales.

Die Uberraschung der Feierstunde war
der Vorleser: unser Vize-Préiisident Hans
Schmidl. Er trug eine Geschichte von
Friedrich Wolf vor: »Die Weibnachtsgans
Augusle«. Die Lesung wurde gelegentlich
unterbrochen von musikalischen Ein-
lagen des Duos und unterstrichen von
eindrucksvollen Gebirden des Vorlesers.
Am Ende gab es groRen Applaus von Klein
und Grofs fiir die Mitwirkenden an dieser
Feierstunde.

Nach einem Aperitif in der Hotelbar nah-
men wir um 19.30 Uhr im Restaurant
an festlich gedeckten Tischen Platz. Jeder

fand an seinem Platz ein Weibnachis-
packerl, schon verpackt und das Geschenk
fiir jeden individuell ausgesucht. Liebe
Lydia, Deiner Aussage, dass Du Dich
mit jedem Teilnehmer an unserem
Adventswochenende den November iiber
individuell beschiftigt hast, glauben wir
aufs Wort.

Das Gala-Dinner bestand aus funf Gin-
gen:

Rosa gebratener Kalbsriicken mit
Panna Cotla vom Muskatkiirbis und
hausgemachtem Basilikumbaguete;

Leichte Kastanienschaumsuppe;
Riesengarnele im Kartoffelmantel;
Heimisches Hirschfilel im Ganzen
gebraten auf einer
Holunderbeerensauce mil sautierten
Nuss-Schupfnudeln und Rotkohl im
pochierten Apfel;
Lebkuchenmousse an marinierten
Zimipflaumen mit parfiimiertem
Maracujasorbet




Die empfohlenen Weine, vorzugsweise
osterreichische Weine, waren gut auf das
Essen abgestimmt.

Es hat allen kostlich gemundet, ich habe
nur zufriedene Mienen gesehen.

Vor dem Dessert hat sich Hans Schmidt
im Namen aller Anwesenden bei Lydia fiir
die Organisation dieses schonen Advents-
Wochenendes und fiir das zu Ende gehende
RONDE-Jahr 2016 bedankt, in dem ja mit
dem Konvent am Tegernsee ein RONDE-

Highlight in Bayern stattfand. Zusammen
mit den regionalen Veranstaltungen
war es ein sehr arbeitsreiches Jahr fiir
unsere Regionalprésidentin. Als Aleines
Dankeschon fiir ein tolles RONDE-Jahr
tiberreichte er Lydia einen Préisentkorb
mil frinkischen Kostlichkeiten. 1ydia be-
dankte sich sehr herzlich. Sie wiinschte
sich fiir 2017 neue Milglieder und eine
rege Teilnabme der RONDE-Freunde an
den Veranstaltungen fiir die RONDE in
Bayern und Deulschland.

Anschlieffend bedankten sich Lydia und
Hans Schmidt bei der weiflen und schwar-
zen Brigade sehr herzlich fiir die kulina-
rischen Kdstlichkeiten und den geleisteten
Service wihrend unseres Aufenthaltes.

Am Sonntag nach dem Friihstiick hief§
es Abschied nehmen von unserem
schonen Quartier. Ich habe mir einen
Hausprospekt mitgenommen. Will sagen,
ich komme noch mal wieder, auch um
den Wellness-Bereich nzher kennenzu-

lernen. Auf dem Riickweg machten wir
noch einen Abstecher nach Kloster Ettal,
kehrten dort in den Klostergasthof ein und
besuchten anschliefend die sehenswerte
Klosterkirche und den Klosterladen. Es
war ein schones Adventswochenende, das
auch ein Wiedersehen mit vielen RONDE-
Freunden brachte. Schade, dass alles so
schnell voriiber ging.

Hans-Werner Zeschky

Veranstaltungsvorschau 2017

Januar Juli
21.01. Hamburg/Bremen/Schleswig-Holstein: 09.07. Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: Rheingau: Sommerabend im

Jahresauftakt im Hafenklub Hamburg Gourmet Restaurant Burg Schwazenstein
21.0L. Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: 29.07. Bayern: Sommerausflug

Ausldndische Kiiche: Wieshaden »Havanna« bienvenido in Kuba
28.01. Bayern: Koniglicher Auftakt des RONDE-Jahres August

03.08. Niedersachsen/Berlin: SOMMERFEST
%ﬁ; T September
: 6'03' Nz:ly;rn. 1lrl ;/I;ml. un; fen' R 14.09. Niedersachsen/Berlin: Auf ein Glas Wein
g e o b e 1609.  Bayern: EROFENUNG DES MUNCHNER OKTOBERFESTES
25./26.03.  Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: »Mandelbliite in der Pfalz — X i o
) . . IR ) Ende Sept/ Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland: Rheinhessen: kuinarisches
mit Saumagen und Spitzenweinen« im Deidesheimer Hof ’ ) T R
Oktober Wein-Erlebnis »Wein trifft Kiirbis« oder »Wein trifft Wild«

Ajpiiil i . Oktober
07.-09.04. Bayern: »FRUHLING IN FRANKEN« 01-0410.  Bayern: KUNSTGENUSS UND GAUMENFREUDEN

BEI DEN LEICHT’S IN BIEBELRIED INTRIEST UND ISTRIEN
Mai November
26.-29.05. Niedersachsen/Berlin: RONDE-CONVENT IN HANNOVER 02.11. Niedersachsen/Berlin: Martinsgans-Essen

. 11.11. Bayern: Martinsgans-Essen

S i 12.11. Baden-Wiirttemberg: Martinsgans-Essen
10.06. Bayern: Auf den Spuren der Fugger in Augsburg
11.06. Baden-Wiirttemberg: Spargel-Essen im Restaurant »Hirsch« Dezember

in Hiigelsheim 01.-03.12.  Bayern: WIR FEIERN ADVENT
22.06. Niedersachsen/Berlin: Auf ein Glas Wein 10.12. Niedersachsen/Berlin: ADVENT

Alle in GROSSEN Buchstaben geschriebenen Veranstaltungen sind UBERREGIONAL!!!

—15—



In Memoriam

Frau Ingrid Nemetschek, | 31. 8. 2010
Frau Brigitte Bauer, | 21. 10. 2016

Nachruf auf Dr. Brigitte Bauer, Wiesbaden

Kennengelernt habe ich Dr. Brigitte Bauer als Radiotierdrztin beim Frankfurter Sender hr4. Mit ihrer warmherzigen Art, der groRen Erfahrung als
Tierdrztin und ihrem unverwechselbaren bayerischen Akzent wurde sie schnell wichtiger Bestandteil unserer Tierarzt-Sprechstunden im Radio.

Nachdem sie ganz begeistert von ihrem Vater erzdhlt hatte, der ein grofler Feinschmecker gewesen war, lud ich sie als Gast zur RONDE ein — sie fand
unsere Vereinigung so schon, dass sie sofort eingetreten ist. Das war im Jahr 1991. Und sie fand im RONDE-Verzeichnis auch ihren Doktorvater, RF Prof.
Dr. Dr. h.c. Ludwig Kotter, bei dem sie an der Miinchener Universitit promoviert hatte.

Als ich sie kurze Zeit spiter fragte, ob sie die Region Hessen/Rheinland-Pfalz/Saarland als Regionalprisidentin leiten wollte, sagte sie sofort zu.

Wir alle erinnern uns an die vielen vorziiglichen Veranstaltungen, die sie fiir ihre RONDE-Freunde und die Géste der RONDE organisiert hat, z.B. den
bemerkenswerten Konvent in Wiesbaden, und unzihlige regionale Veranstaltungen. In den letzten Jahren war sie nicht mehr ganz so oft dabei.

{Uber ihre Krankheit sprach sie kaum, und so waren wir alle tief betroffen, als wir von ihrem Tod am 21. Oktober 2016 hérten. Ulli und ich haben mit ihr
nicht nur eine liehe RONDE-Freundin verloren, sondern auch eine personliche Freundin. Wir denken oft an sie. Gerbard Opitz

IN MEMORIAM

Die bayerischen RONDE-Freunde betrauern den Tod unserer lieben RONDE-Freundin
Ingrid Nemetschek

die am 31. August 2016 verstorben ist.

Wir erinnern uns gerne an die vielen schonen gemeinsamen Stunden und Tage, die wir mit ihr erleben durften.
In unseren Gedanken und in unseren Herzen wird sie immer bei uns sein.
Unser Mitgefiihl gilt ihrem Ehemann, unserem RONDE-Freund Professor Georg Nemetschek.

Lydia Gliick

Neues Mitgliederverzeichnis der »La Ronde des Gourmets«

Im Jahr 2017 wird das Mitgliederverzeichnis neu aufgelegt. Bitte lassen Sie dem

RONDE-Sekretariat, Kosliner Strafle 42, 90451 Niirnberg, E-Mail: ute.pock@fuersattel.de
Ihre aktuellen Daten bis zum 30. Mérz 2017 zukommen. Spiter eingehende Daten konnen nicht beriicksichtigt werden.
Bitte aktualisieren Sie in unserem gemeinsamen Interesse Thre persinlichen Kontaktdaten.

Herausgegeben von der La Ronde des Gourmets durch Hans Karl Friedrich Schmidt, ZeppelinstrafSe 9, 91413 Neustadt a. d. Aisch.
Jeder Verfasser ist fiir seinen Beitrag verantwortlich. Nachdruck ohne besondere Genehmigung nicht gestattet.
Gesamtherstellung und Versand: VDS @ Verlagsdruckerei Schmidt, Ntirnberger Strae 27-31, 91413 Neustadt an der Aisch.
www.la-ronde-des-gourmets.de  facebook: La Ronde des Gourmets
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